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Szanowny Kliencie,

Wiasnie nabyte$ produkt firmy BRANDT i chcielibysmy Ci za to podziekowac.
Zaprojektowali$my i wyprodukowali$my ten produkt z myslg o Tobie, Twoim stylu
zycia i wymaganiach, tak aby spetni¢ Twoje oczekiwania. WykorzystaliSmy w tym
celu naszg wiedze, naszego ducha innowacyjnosci i pasje, ktdre towarzyszg nam
od ponad 60 lat.

Aby zapewni¢ Panstwu mozliwos¢ zapewnienia najlepszych warunkow
wykorzystania naszych produktdw, nasz dziat obstugi klienta jest do Panstwa
dyspozycji i odpowie na wszystkie Panstwa pytania oraz wystucha wszystkich
sugestii.

Odwiedz naszg strone internetowg, www.brandt.com aby zapoznac sie

Z naszymi najnowszymi innowacjami, a takze przydatnymi i dodatkowymi
informacjami.

BRANDT chetnie pomoze Ci kazdego dnia i ma nadzieje, ze w petni wykorzystasz
swoj zakup.

Ty

JRCTION Znak ,,Origine France Garantie” zapewnia identyfikowalno$¢
%‘E@ 'é produktu dla konsumenta poprzez jasne i obiektywne wskazanie
FRP‘NC z zrodfa. Marka Brandt z dumg umieszcza te etykiete na produktach
O/&: £z naszych francuskich fabryk z siedzibg w Orleanie i Vend6me.

ARAY g
-]

https://brandt.com/

Przed uzyciem urzadzenia przeczytaj uwaznie niniejszg instrukcje obstugi, aby szybciej
zapoznac sie z jego dziataniem.
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Wskazdwki dotyczace bezpieczenstwa

WA2NE WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA - PRZECZYTAJ
UWAZNIE I ZACHOWAJ DO WYKORZYSTANIA W PRZYSZLOSCI.
Ten poradnik mozna pobra¢ ze strony internetowej marki.

Wazne:

Jak tylko otrzymasz urzadzenie,
rozpakuj je chyba ze nie chcesz tego
robi¢. Sprawdz jego ogdiny wyglad.
Zanotuj wszelkie zastrzezenia na
dowodzie dostawy i zachowaj

jego kopie. Przed uruchomieniem
urzadzenia uwaznie przeczytaj
niniejszg instrukcje instalacji,

aby szybko zapoznac sie z jego
dziataniem. Niniejszg instrukcje
obstugi nalezy przechowywac razem
z urzadzeniem. Jesli urzadzenie
zostanie kiedykolwiek sprzedane lub
przekazane innej osobie, upewnij
sie, ze nowy wiasciciel otrzyma te
instrukcje obstugi.

Przed zainstalowaniem i uzyciem
piekarnika zapoznaj sie z ponizszymi
zaleceniami.

Zostaty one napisane dla
bezpieczenstwa twojego i innych
postronnych oséb.

— Ten piekarnik zostat
zaprojektowany do uzytku przez
osoby prywatne w ich domach. Nie
zawiera on zadnych sktadnikéw na
bazie azbestu.

— Urzadzenie jest przeznaczone
do normalnego uzytku domowego.
Nie uzywaj go do celow
komercyjnych lub przemystowych ani
do celéw innych niz te, do ktérego
zostat zaprojektowany.

— Nie modyfikuj ani nie prébuj
modyfikowac zadnych cech tego
urzadzenia. Bytoby to niebezpieczne
dla twojego bezpieczenstwa.

— Nigdy nie umieszczaj folii
aluminiowej bezposrednio na dnie
piekarnika, poniewaz kumulacja
ciepta moze uszkodzi¢ szkliwo.

— Nie umieszczaj ciezkich fadunkéw
na otwartych drzwiach piekarnika i
upewnij sie, ze dzieci nie mogag sie
na nie wspigc ani usigsc.

— Nie uzywaj piekarnika jako
spizarni ani do przechowywania
przedmiotéw po ich uzyciu.

— Po uzyciu piekarnika upewnij sie,
ze wszystkie elementy sterujace
znajduja sie w potozeniu stop.

— Piekarnik musi by¢ wytgczony
podczas czyszczenia jego wnetrza.
— Przed demontazem szklanego
okna drzwi piekarnika pozwol
urzadzeniu ostygnac.

To urzadzenie moze byc

uzywane przez dzieci powyzej 8
roku zycia oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, ensorycznych
i umystowych lub o niewystarczajgcym
doswiadczeniu i wiedzy, jesli zostaty
odpowiednio poinformowane lub
przeszkolone w zakresie bezpiecznego
jego uzytkowania i rozumiejag
potencjalne zagrozenia z tym
zwigzane.



Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

Dzieci nie mogg bawic sie
urzadzeniem. Nie moga takze

go czysci¢ ani konserwowac bez
nadzoru osoby odpowiedzialnej za
ich bezpieczenstwo.

— Konieczne jest pilnowanie dzieci,
aby nie bawity sie urzadzeniem.

OSTRZEZENIE: Urzadzenie i
jego dostepne elementy sg
wykorzystywane do ogrzewania.
Uwazaj, aby nie dotkna¢ elementéw
grzejnych wewnatrz piekarnika.
Dzieci w wieku ponizej 8 lat nie
mogg miec¢ dostepu do piekarnika,
chyba ze s3 stale nadzorowane.
— To urzadzenie jest przeznaczone
do gotowania przy zamknietych
drzwiach.
— Przed pirolitycznym (parowym)
czyszczeniem piekarnika usun
wszystkie akcesoria i grube osady.
— Podczas czyszczenia powierzchnie
mogg byc cieplejsze niz w
normalnych warunkach uzytkowania.
Zaleca sie trzymanie dzieci z dala od
urzadzenia.
— Nie uzywaj myjki parowej.
Przed demontazem tylnej Sciany
urzadzenie musi zosta¢ wytgczone.
Po oczyszczeniu tylng Sciane nalezy
zamontowac na miejsce zgodnie ze
wskazowkami.
— Nie uzywaj $ciernych srodkéw
czyszczacych ani skrobakéw
z twardego metalu do czyszczenia
szklanych drzwi piekarnika, poniewaz
moze to porysowac ich powierzchnie
i spowodowac pekniecie szkta.
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OSTRZEZENIE: Przed wymiang
zarowki upewnij sie, ze
urzadzenie jest odtgczone od
zasilania, aby unikna¢ ryzyka
porazenia prgdem. Wymieniaj
oswietlenie tylko wtedy, gdy
urzadzenie jest chtodne. Aby
odkreci¢ przezroczystg pokrywe i
wyjac zaréwke, uzyj gumowej
rekawicy, ktéra utatwi demontaz.
Po instalacji urzgdzenia musi by¢
dostep do wtyczki kabla zasilajgcego,
aby istniata mozliwo$¢ odtgczenia
urzadzenia od zrodta zasilania
poprzez jej wyjecie lub poprzez
podtgczenie przetacznika do statego
systemu przytaczeniowego zgodnie
z zasadami instalacji urzadzen
elektrycznych.
Jesli przewdd zasilajacy jest
uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony
przez producenta, jego dziat
obstugi klienta lub podobnie
wykwalifikowang osobe, aby unikngé
niebezpieczenstwa porazenia.
— To urzadzenie moze by¢
instalowane pod blatem
roboczym lub w kolumnie szafki,
jak to wskazano na schemacie
montazowym.
— Wyposrodkuj piekarnik tak, aby
zapewni¢ minimalny odstep 10
mm miedzy nim a otaczajgcymi je
powierzchniami.
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Wskazdwki dotyczace bezpieczenstwa

Materiat, z ktérego wykonany jest
blat montazowy lub szafka, w ktorej
piekarnik ma by¢ zamontowany
musi by¢ zaroodporny (lub pokryty
materiatem ogniotrwatym).

Aby uzyska¢ wiekszg stabilnosg,
przymocuj piekarnik za pomocg 2
$rub poprzez otwory znajdujace sie
w panelach bocznych.

Aby zapobiec przegrzaniu sie,
urzadzenia nie wolno instalowac go
za ozdobnymi drzwiami.




€] Ochrona érodowiska i 0szczednosé energii

OCHRONA SRODOWISKA

Materialy opakowaniowe tego urzadzenia
nadaja sie do recyklingu. Poddaj je recyklingowi
i pomdz chroni¢ $rodowisko, wktadajac je do
przeznaczonych do tego celu pojemnikow
komunalnych.
Twoje urzadzenie zawiera rowniez
wiele materiatéw nadajacych sie do
recyklingu. Dlatego jest ono oznaczone
tym logo, aby wskazac, ze zuzytych
urzadzen nie wolno mieszac z innymi
I odpadami.
Recykling urzadzenia zorganizowany przez
producenta odbedzie sie w optymalnych
warunkach zgodnie z dyrektywa europejska
w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego.
Skontaktuj sie z lokalnym urzedem lub sprzedawca,
aby znalez¢ najblizszy punkt zwrotu zuzytych
urzadzen elektrycznych.
Dziekujemy za pomoc w ochronie srodowiska.

PORADY DOTYCZACE OSZCZEDZANIA
ENERGII

Podczas pieczenia trzymaj drzwi piekarnika
zamkniete.



WYBOR LOKALIZACJI I MIEJSCA MONTAZU

Schematy pokazujg wymiary szafki, w ktorej
mozna umiescic piekarnik. To urzagdzenie moze byc
instalowane pod blatem roboczym (A) lub w szafce
(B). Jesli szafka jest otwarta jej przeswit z tytu
musi mie¢ minimum 70 mm. Zamocuj piekarnik w
szafce. Aby to zrobi¢, usun gumowe ograniczniki

i wywier¢ otwory w Sciankach szafki o Srednicy

2 mm, aby unikng¢ odpryskiwania drewna.
Przymocuj piekarnik dwiema $rubami.

Zmien potozenie gumowych ogranicznikow.

» EE)

Instalacja urzadzenia

@ Wskazowka

Aby upewnic sie, ze urzadzenie zostato
prawidtowo zainstalowane, nie wahaj
sie zadzwonic¢ do specjalisty od sprzetu
gospodarstwa domowego.

Jesli instalacja elektryczna w Twoim miejscu
zamieszkania wymaga jakichkolwiek zmian
w celu podlaczenia urzadzenia, skontaktuj
sie z profesjonalnym elektrykiem. Jesli
piekarnik nie dziata, odtacz urzadzenie od
sieci lub wyjmij bezpiecznik odpowiadajacy
fazie, do ktorej piekarnik jest podigczony.
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Instalacja urzadzenia

21.5>26
<70 #7>
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Instalacja urzadzenia

PRZYLACZE ELEKTRYCZNE

Piekarnik musi by¢ podtaczony (standardowym)
przewodem zasilajgcym z 3 przewodami o Srednicy o
1,5 mm? (1 faza + 1 zero + uziemienie), do sieci Niebieski
jednofazowej o napieciu 220-240 V ~ za pomocg kierowca
standardowego gniazda CEI 60083

(1 faza + 1 zero + uziemienie) lub przez
urzadzenie odigczajace ze wszystkimi biegunami
zgodnie z wymogami instalacji.

- O

Ctarny, bragzowy lub
czerwony przewdd

A OSTRZEZENIE

Przewdd bezpieczenstwa (zielono-zotty) jest
podiaczony do zacisku © urzadzenia i musi
by¢ podiaczony do zacisku uziemiajacego.
Bezpiecznik w systemie zasilania musi miec¢ L Zielony/zotty
wartosc 16 A. przewod
Nie ponosimy odpowiedzialnosci za wypadki

wynikajace z nieistniejacego, wadliwego lub

niesprawnego uziemienia.

()

e Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem rozgrzej piekarnik przez
okoto 15 minut w najwyzszej temperaturze i przy
zamknietych drzwiach. Wetna mineralna otaczajaca
wnetrze piekarnika moze poczatkowo wydziela¢
pewien zapach ze wzgledu na swdj sktad. Mozesz
rowniez zauwazy¢ wydzielanie sie dymu. Jest to
normalne zjawisko.



» [EE)

g Opis urzadzenia

OPIS PIEKARNIKA
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@ Panel sterowania
@ Oéwietlenie piekarnika

@® Druciane prowadnice stelaza do pétek (6 pozycji)

Ten piekarnik ma 6 pozycji na akcesoria: prowadnic stelaza: od 1 do 6.
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g Opis urzadzenia

WYSWIETLACZ I PRZYCISKI STEROWANIA

e Panel sterowania

B ° @ s ° o
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O POKRETLO WYBORU TRYBU PIECZENIA ©® POKRETLO USTAWIEN

e Wyswietlacz
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Q MINUTNIK CIEZAR

(1)  KONIEC PIECZENIA PRZYCISKI BLOKADY

z CZAS PIECZENIA ZAMKNIECIE DRZWI

°C  WSKAZNIK TEMPERATURY WSKAZNIK WZROSTU TEMPERATURY

&= 7 on

U WSKAZNIK GRILLA

e Przyciski
@ Grill . Potwierdzenie @ Przycisk +
Przycisk blokady @ Booster (przyspiesza wzrost @ Przycisk -

temperatury))
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g Opis urzadzenia

AKCESORIA (w zaleznosci od modelu)

e Ruszt zabezpieczony przed wypadnieciem

Na ruszcie mozna umiesci¢ wszystkie naczynia

i formy zawierajgce zywnos¢ przeznaczong do
gotowania lub pieczenia. Mozna go uzywac do
grillowania (umieszczajac bezposrednio na ruszcie).
Przesun ruszt w kierunku tylnej czesci piekarnika.

e Uniwersalna taca ociekowa 45 mm

Po wtozeniu do prowadnic drucianego stelaza pod
rusztem, z uchwytem skierowanym w strone drzwi
piekarnika, zbiera soki i tluszcz z grillowania

i moze by¢ uzyta, do potowy wypetniona woda,
rowniez do pieczenia w kapieli wodnej.

e System szyn teleskopowych

Nowy system wysuwanych szyn sprawia, ze
przygotowanie zywnosci jest bardziej praktyczne
i fatwiejsze, poniewaz tace mozna bez wysitku
wyciagna¢, co utatwia obstuge. Tace mozna tez
catkowicie wyja¢, aby uzyskac petny dostep do
jedzenia. Stabilno$¢ szyn zapewnia bezpieczne
obchodzenie sie z zywnoscig, zmniejszajac ryzyko
poparzen. Dzieki temu mozna znacznie tatwiej
wyjac potrawy z piekarnika.

Przed czyszczeniem za pomocg pary wyjmij
akcesoria i podpory z piekarnika.

. Wskazowka: A Ostrzezenie:

Celem unikniecia oparéw podczas Pod wplywem ciepta akcesoria moga sie
przygotowywania tlustego miesa, zaleca sie odksztatca¢ bez wplywu na ich funkcje.
dodanie niewielkiej ilosci wody lub oleju na Po schtodzeniu akcesoria powracaja do
dno tacki ociekowej. pierwotnego ksztattu.

13



g Opis urzadzenia

MONTAZ I DEMONTAZ SZYNY
TELESKOPOWE]J (W zaleznosci od modelu)

Po wyijeciu 2 drucianych stelazy, na ktdrych
chcesz zamontowac szyny teleskopowe (mozesz
wybrac wysokos$¢ od 2 do 5), wcisnij lewa szyne
teleskopowag w prowadnice lewego stelaza

z odpowiednig sitg zapewniajacq jej wejscie

W zaczepy mocujace znajdujgce w szynie
teleskopowej. Zréb to samo z prawg szyng
teleskopowa.

UWAGA: Teleskopowa czes$¢ przesuwna szyny musi
przesuwac sie do przodu piekarnika, ze zderzakiem
A skierowanym w twojg strone.

W16z z powrotem do piekarnika 2 druciane stelaze,
a nastepnie potdz blache do pieczenia na 2
szynach teleskopowych. System jest teraz gotowy
do uzycia.

Aby usunac¢ szyny teleskopowe nalezy ponownie,
wyjac druciane stelaze z piekarnika i delikatnie
zdjac z nich szyny teleskopowe.

@ Wskazowka

Aby unikngc¢ oparow podczas
przygotowywania ttustego miesa, zaleca sie
dodanie niewielkiej ilosci wody lub oleju na
dno tacki ociekowej.



Wykorzystanie urzadzenia

USTAWIENIA
e Ustawienie czasu

Po wigczeniu zasilania na wyswietlaczu miga godzina 12:00.

Ustaw czas za pomocg przycisku + lub -. Potwierdz ustawienie za pomocg przycisku OK.
W przypadku awarii zasilania czas bedzie miga¢. Powtdrz ten sam proces ustawien.

e Zmiana ustawien czasu
Przetacznik wyboru trybu pieczenia musi znajdowac sie w pozycji 0.

)0

Obrd¢ pokretto w potozenie ,SETTINGS (Ustawienia)".

Za pomocq przyciskdw + lub - przejdz przez rézne parametry, wybierz ,,TIME” i potwierdz przyciskiem
OK. Zmien czas i potwierdz przyciskiem OK.

Przywrd¢ przetacznik do pozycji zerowej.

e Minutnik

@)

Obrd¢ pokretto w potozenie ,, TIMER”. Zegar zacznie migac.

Uzyj przyciskdw + lub - aby ustawi¢ minutnik. PotwierdZ przyciskiem OK i rozpocznie sie odliczanie. Po
uptywie ustawionego czasu ustyszymy sygnat dzwiekowy. Aby zatrzymac minutnik, nacisnij dowolny
przycisk.

15



Wykorzystanie urzgdzenia

o Blokada przyciskow (blokada rodzicielska)

Przytrzymaj przycisk ® az symbol 5 pojawi sie na wyéwietlaczu.

© ® ®

NS

4

Aby odblokowaé, przytrzymaj przycisk & ponownie, az symbol (£ zniknie z wyéwietlacza.

MENU USTAWIEN

Mozesz ustawiac rézne tryby pracy piekarnika:
Obrdci¢ pokretto do pozycji ,ADIJUSTMENTS". Uzyj przyciskdw + i - aby zmieniac rézne tryby pracy
piekarnika, ktore wyswietlac sie bedg na wyswietlaczu.

Przyciskiem OK Potwierdz swdj wybor. Uzyj przyciskdw + i - aby aktywowac lub dezaktywowac rézne
parametry, patrz tabela.

I CLOCK (Czas):
' Umozliwia ustawienie lub korekte czasu.

LAMP STANDBY (Oswietlenie):

{_ Stan ON, w trybie pieczenia o$wietlenie jest zawsze wtaczone (z wyjatkiem trybu
= ECO).

Stan AUTO, w trybie pieczenia o$wietlenie w piekarniku gasnie po 90 sekundach.

— SOUNDS - BEEPS - KEYS (Wylacznik dzwieku):
- Stan ON, dzwieki sg aktywne.
Stan OFF, brak dzwiekow.
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Wykorzystanie urzadzenia

DEMO MODE (Tryb demonstracyjny):

1 Stan ON, funkcja aktywowana, tryb demonstracyjny uzywany na wystawach
I sklepowych.

Stan OFF, Funkgcja jest wytaczona, piekarnik jest uruchomiony.

| | IM BRIGHTNESS (Jasnos¢ wyswietlacza):
- Dostosowuje jasno$¢ wyswietlacza.

DISPLAY STANDBY (Tryb gotowosci wyswietlacza):
/ ;- : { } Stan ON, Wyswietlacz gasnie po kilku minutach.
Stan OFF, zmniejszenie jasno$¢ wyswietlacza po kilku minutach.

| CINIC LANGUE (Jezyk):
_ I FR (Francuski)/EN (Angielski)/OFF (Brak wy$wietlanego tekstu)

Diagnosis (Diagnostyka):
W przypadku wystgpienia problemu i koniecznosci skontaktowania sie z centrum
serwisowym zanotuj rézne wartosci wskazane przez piekarnik (Wifi, zasilanie,

wersja, ...). Informacje te zostang wykorzystane do zidentyfikowania zrédta btedu.

Aby zamkna¢ ,Menu ustawien”, przesun pokretto ustawien do pozycji 0.

Awain_e'.

Po 90 sekundach braku aktywnosci wyswietlacz wylacza sie, a potaczenie Wi-Fi jest nadal
aktywne.

e Funkcja AUTO-STOP (Automatyczne zatrzymanie pieczenia)

Ta funkcja bezpieczenstwa zatrzymuje pieczenie w piekarniku, gdy nie zaprogramowates czasu pieczenia,
a piekarnik pracowat w temperaturze powyzej 100 ° C przez ponad 4 godziny lub w temperaturze ponizej
100 ° C przez ponad 10 godzin.

Na wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,,AUTO-STOP”.
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Wykorzystanie urzadzenia

TRYBY PIECZENIA

IEI o

Uwaga

Rozgrzej piekarnik przed wlozeniem naczyn
do piekarnika.

PIECZENIE GORACYM POWIETRZEM*
(Min. temperatura 35 °C, maks. 250 °C)
Polecany do utrzymania soczystosci mies, ryb i
warzyw. Do przygotowywania wielu potraw na
maksymalnie trzech poziomach pieczenia.

[zl TRADYCYJINE PIECZENIE*

(Min. temperatura 35 °C, maks. 275 °C)

Polecany do powolnego i delikatnego pieczenia:
miekkiej dziczyzny i warzyw... Do opiekania
pieczeni z czerwonego miesa. Do duszenia potraw
w przykrytym rondelku, ktore zostaty upieczone
wstepnie na plycie grzewczej (kogut w winie,
gulasz).

@ System ,SMART ASSIST”

Piekarnik posiada funkcje ,SMART
ASSIST”, ktora podczas programowania
czasu przygotowania sugeruje optymalny
czas pieczenia, ktéry mozna zmienia¢ w
zaleznosci od wybranego trybu pieczenia.

|£| DOLNE PODGRZEWANIE PULSACYJINE
(Min. temperatura 75 °C, maks. 250 °C)
Polecany jest do potraw wilgotnych (quiche,
ciasta z soczystymi owocami itp.). Ciasto bedzie
doktadnie upieczone od spodu. Polecane jest do
wyrobow, ktdre rosng (tort, brioche, bundt cake
itp.) oraz do sufletow ze skorkg na wierzchu.

ecor

(Min. temperatura 35 °C, maks. 275 °C)

(To ustawienie pozwala oszczedzac energie przy
zachowaniu jakosci pieczenia.

Wszystkie rodzaje pieczenia odbywajq sie bez
wstepnego podgrzewania.

adpeem

(Pozycje od 1 do 4)

GRILLOWANIE PULSACYINE

(Min. temperatura 100 °C, maks. 250 °C)
Pieczenie i drob sg soczyste i delikatne w catosci.
Wsungc¢ tacke ociekowg w prowadnice stelaza
ponizej rusztu. Zalecane dla réznego rodzaju
drobiu lub miesa pieczonego na roznie, do
pieczenia i doktadnego obsmazenia udek lub
zeberek wotowych. Do zachowania wilgotnej
struktury stekdw rybnych.

TRADYCYJINE PIECZENIE GORACYM
POWIETRZEM
(Min. temperatura 35 °C, maks. 275 °C)

ROZMRAZANIE

(Min. temperatura 35 °C, maks. 50 °C)

Idealny do delikatnych potraw (ciasto z owocami,
$mietana itp.). Rozmrazanie miesa, butek itp.
odbywa sie w temperaturze 50 °C (mieso
umieszcza sie na grillu z miskg pod spodem, aby
przechwycic¢ soki).

*Procedura(-y) zastosowana(-e) w celu
uzyskania wynikow wskazanych na etykiecie
efektywnosci energetycznej zgodnie z norma
europejska EN 50304 i zgodnie z dyrektywa
europejska.



Wykorzystanie urzadzenia

ZACZNIJ PIEC
e Natychmiastowe rozpoczecie pieczenia

Wyswietlacz nie powinien migac.
Obrdc pokretto w potozenie wybranego trybu pieczenia.

Wzrost temperatury rozpoczyna sie natychmiast. Wskaznik czasu poinformuje Cie, jak dtugo piekarnik
dziata. Piekarnik nagrzewa sie i miga wskaznik temperatury. Gdy piekarnik osiggnie zaprogramowang
temperature, rozlegnie sie seria sygnatow dzwiekowych.

e Zmiana temperatury

Obrd¢ pokretto w potozenie ustawienia temperatury. Wyswietlacz zaczyna migac, uzywajac przyciskow +
lub - dostosuj odpowiednig temperature. Potwierdz ustawienie, naciskajgc przycisk OK.

e Zmiana czasu trwania

Obrd¢ pokretto w potozenie ustawien czasu trwania pieczenia.
Wyswietlacz czasu trwania pieczenia zacznie miga¢, co umozliwia przeprowadzenie ustawien. Uzyj
przycisku + lub - aby dostosowac czas pieczenia i potwierdz ustawienie, naciskajac przycisk OK.
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Wykorzystanie urzgdzenia

e Zmiana czasu zakonczenia pieczenia

Obrd¢ pokretto w potozenie czasu zakonczenia pieczenia. Czas zakonczenia pieczenia na wyswietlaczu
zacznie migac, co umozliwi jego ustawienie. Uzyj przyciskdw + lub - aby ustawi¢ czas zakonczenia
pieczenia i potwierdz ustawienie, naciskajac przycisk OK.

e Uzyj funkcji szybkiego wzrostu temperatury (BOOST)

Mozesz szybko rozgrzac¢ piekarnik za pomocg funkcji ,BOOSTER" @

Rozpocznij pieczenie i nacisnij przycisk @ Piekarnik szybko sie nagrzeje, a wyswietlacz bedzie na
przemian wyswietlat symbol BOOST i temperature.

UWAGA: Funkcja ,Booster" jest dostepna dla: ,Czerwonego miesa, Warzyw, Ciast, Pizzy, Ciastek, Ryb,
Biatego miesa i Brioche (maslane buteczki)”.

e Korzystanie z funkcji grillowania
Mozesz upiec danie pod koniec pieczenia za pomoca ,FLAVOR Grill"* <<,
Wybierz funkcjg pieczenia, dostosuj temperature i zaprogramuj czas pieczenia.

Nastepnig'naciénij przycisk, aby wybrac funkcje , TASTE Grill* \=r. Rozpocznie sie pieczenie.
Symbol T pojawi sie na wyswietlaczu.

UWAGA: FUNKCJA ,FLAVOR GRILL” NIE JEST DOSTEPNA W TRYBACH ECO BAKING.




!ﬂ FUNKCJA ,FLAVOR GUIDE"

Funkcja ,,Flavour Guide (Przewodnik po
zywnosci)" Dobierze za ciebie odpowiednie
parametry pieczenia w zaleznosci od
przygotowanego dania i jego wagi.

Przekre¢ pokretto wyboru trybu pieczenia w
potozenie przewodnik po daniach. Za pomoca
przyciskéw - i + wybierz zaprogramowane danie z
ponizszej listy:

P01: Loso$

P02: Srednio pieczona wotowina
PO3: Pizza

P04: topatka jagnieca

PO5: Gulasz

P06: Faszerowane pomidory
PO7: Pieczona wieprzowina
P08: Kurczak

P09: Quiche (pikantne ciasto)
P10: Ciasto z owocami

P11: Ciastka P12: Ciasto

Nacisnij przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybdr.
Sugerowana waga bedzie miga¢ na wyswietlaczu.
Za pomocg przyciskow + i - wprowadz rzeczywistg
wage potrawy, a nastepnie potwierdz ten

wybdr, naciskajac przycisk OK. Idealny czas
przygotowania potrawy jest wyswietlany i
obliczany automatycznie. Piekarnik zaleci wysokos¢
prowadnicy w stelazu, na ktorej nalezy umiescic¢
naczynie. Upiecz danie na zalecanym poziomie (od
1 do 6 w gdre). Piekarnik sie uruchomi.

. Wykorzystanie urzadzenia

e Zmiana czasu zakonczenia pieczenia

Obrd¢ pokretto na czas zakonczenia pieczenia.
Uzyj przyciskdéw +/-, aby ustawi¢ zadany czas
zakonczenia pieczenia i potwierdz go, naciskajac
przycisk OK. Zaprogramowany czas pieczenia
zostanie wyswietlony, a pieczenie zakonczy sie o
wybranej godzinie.
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Pielegnacja urzadzenia

CZYSZCZENIE POWIERZCHNI WEWNETRZNEJ - ZEWNETRZNE]

e Samooczyszczanie wewnetrznej przestrzeni piekarnika przez para.

A Ostrzezenie

Przed rozpoczeciem czyszczenia para wyjmij akcesoria i druciane stelaze z piekarnika. Usun
tez wszelkie znaczace wycieki i zacieki, ktére mogty wystgpi¢. Usun nadmiar ttuszczu z drzwi
wilgotna gabka.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa czyszczenie parg odbywa sie dopiero po automatycznym zablokowaniu drzwi
i nie ma mozliwosci ich odblokowania.

Programy samooczyszczania:

- Pyro Max: Klasyczne czyszczenie w ciggu 2 godzin, brudnego (lub bardzo brudnego) piekarnika.

- Pyro Express: Szybkie czyszczenie w ciggu 59 minut w przypadku lekko zabrudzonego piekarnika,
mozliwe, gdy piekarnik jest juz goracy.

- Pyro Eco: Odbywa sie w cyklu Pyro Express, jesli piekarnik nie jest wystarczajgco rozgrzany.

Czas czyszczenia wydtuza sie wtedy do 1,5 godziny.

@ Uwaga

Uruchom program ,Pyro Express” natychmiast po upieczeniu, aby wykorzysta¢ ciepto
zgromadzone wewnatrz piekarnika. Piekarnik sam okresla, czy ciepto resztkowe jest
wystarczajace do osiagniecia dobrego wyniku czyszczenia. W przeciwnym razie program
»Pyro Eco” uruchomi sie automatycznie.

e Wytwarzanie pary

Programator mysi wyswietla¢ czas bez migania. Aby aktywowac funkcje ,,Czyszczenia parg” nalezy ustawi¢
pokretto ustawien trybu pieczenia na pozycje ,Czyszczenie parg”. Nastepnie za pomocg przyciskow +

i — nalezy wybrac zadany program czyszczenia parg i potwierdz wybdr przyciskiem OK , czyszczenie sie
rozpocznie.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa czyszczenie odbywa sie dopiero po automatycznym zablokowaniu drzwi
piekarnika, wyswietleniu symbolu @ na wyswietlaczu i uniemozliwieniu otwarcia drzwi piekarnika. Pod
koniec czyszczenia na wysSwietlacz pokaze sie czas 0:00, a po ostygnieciu piekarnika drzwi piekarnika
odblokujg sie automatycznie. Pokretto wyboru trybu nalezy ustawi¢ z powrotem na pozycje 0.




Pielegnacja urzadzenia
@Uwaga

Gdy piekarnik jest zimny, uzyj wilgotnej szmatki, aby usuna¢ biaty nalot osadzajacy sie we
whnetrzu piekarnika.

e Opodznione czyszczenie parg

Postepuj zgodnie ze wskazdéwkami opisanymi w akapicie ,, Pyro Express ,, i ustaw czas zakonczenia
czyszczenia zgodnie ze wskazéwkami zawartymi w rozdziale ,,czas zakonczenia pieczenia”.

Po tych operacjach rozpoczecie programu czyszczenia parg zostanie przesuniete tak, aby zakonczyto sie po
zaplanowanym czasie. Po zakonczeniu czyszczenia parg ustaw pokretto wyboru trybu w potozenie 0.

e Czyszczenie powierzchni zewnetrznej

Uzyj $rodka do mycia okien natozonego na miekkg szmatke. Nie uzywaj past $ciernych ani ggbek
czyszczacych.

e Czyszczenie drucianych stelazy
Druciane stelaze nalezy wczesniej zdemontowac, aby moc je wyczysci¢. Podnie$ przéd stelaza do gory.

Nacisnij caty stelaz i zwolnij jego przedni hak z obudowy. Nastepnie delikatnie pociggnij stelaz, aby
wysunac tylne haki z obudowy piekarnika. Wyciagnij oba stelaze.

e Czyszczenie szyby drzwi

A I
Nie uzywaj detergentow, gabek sciernych ani metalowych skrobakéw do czyszczenia drzwi
piekarnika, ktore moga zarysowac ich powierzchnie i doprowadzi¢ do pekniecia szkia.

Wczesniej usun nadmiar ttuszczu z wewnetrznej szyby drzwi miekka szmatka i detergentem do mycia
naczyn. Aby wyczysci¢ poszczegolne szyby wewnetrzne, zdemontuj je w nastepujacy sposdb:
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Pielegnacja urzadzenia

e Czyszczenie szyby drzwi

Otworz catkowicie drzwi i zablokuj je plastikowym klinem, znajdujacym sie w plastikowej wnece
urzadzenia.

Zdejmowanie pierwszej szyby drzwi: Za pomocg narzedzia (Srubokretu) nacisnij rowki (A), aby odciggnac
szybe, a nastepnie jg wyjac.

A Wazne:

Pamietaj, aby zaznaczy¢ kierunek montazu pierwszej szyby (btyszczaca strona w kierunku
siebie).

W zaleznosci od modelu drzwi sktadajg sie z dwdch dodatkowych szyb, w kazdym rogu znajduje sie
ogranicznik wykonany z czarnej gumy. Jesli jest to konieczne, usun je i oczysc.
Nie moczy szyb w wodzie. Sptucz je czysta wodg i osusz Sciereczka z mikro fibry.

e Ponowny montaz szyby drzwiowej

Po oczyszczeniu wtdz cztery gumowe ograniczniki strzatkg do gory i ponownie umies¢ wszystkie szklane
panele na swoim miejscu.

W18z ostatni szklany panel do metalowych prowadnic btyszczacg strong na zewnatrz. Usun plastikowy klin.
Urzadzenie jest teraz ponownie gotowe do uzycia.




Pielegnacja urzadzenia
e Wymiana zarowki piekarnika

A Wazne:

Przed wymiang zarowki upewnij sig, ze urzadzenie jest odtaczone od zasilania, aby unikna¢

ryzyka porazenia pragdem. Oswietlenie nalezy wymieniac dopiero po schiodzeniu urzadzenia.

N

(@

Specyfikacja zarowki:

25 W, 220-240 V~, 300 °C, mocowanie G9.

Gdy os$wietlenie piekarnika nie dziata, mozesz samodzielnie wymieni¢ zaréwke. Odkre¢ ostone i wyjmij
zaréwke (uzyj gumowej rekawicy, aby utatwi¢ demontaz). Wi6z nowa zardwke i zatdz ostone na swoje
miejsce. Ten produkt zawiera zrddto $wiatta o klasie efektywnosci energetycznej G.

25
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Pielegnacja urzadzenia

PROBLEMY I ICH ROZWIAZANIE

Wyswietlany jest komunikat ,, Auto Stop”.
Ta funkcja przerywa ogrzewanie piekarnika

w przypadku zapomnienia o jego wytaczeniu.
Wylacz piekarnik.

Kod btedu zaczynajacy sie od litery ,F”.

Twaj piekarnik ulegt awarii. Wytgcz piekarnik na 30
minut. Jesli usterka bedzie sie powtarzac, odigcz
zasilanie na co najmniej jedng minute. Jesli usterka
bedzie sie w dalszym ciggu powtarza¢, skontaktuj
sie z centrum serwisowym.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Sprawdz, czy piekarnik jest prawidtowo podtgczony
i czy bezpiecznik instalacji elektrycznej nie jest
niesprawny. Zwieksz wybrang temperature.

Oswietlenie w piekarniku nie dziata.
Wymien zaréwke lub bezpiecznik. Sprawdz, czy
piekarnik jest prawidtowo podtaczony.

Wentylator chtodzacy dziata nadal, nawet
jesli praca piekarnika zostanie zatrzymana.
Jest to normalne; wentylator moze kontynuowac
prace przez maksymalnie 1 godzine po zakonczeniu
pieczenia, aby obnizy¢ temperature wewnatrz i na
zewnatrz piekarnika. Jesli wentylator dziata dtuzej
niz godzine, skontaktuj sie z centrum serwisowym.

Niemozliwe jest przeprowadzenie
czyszczenia para.

Sprawdz, czy drzwi urzadzenia sg zamkniete.
Moze to by¢ usterka zamka drzwi lub czujnika
temperatury. Jesli usterka bedzie sie powtarzac,
skontaktuj sie z centrum serwisowym.

Na wyswietlaczu miga symbol.
Nieprawidtowe dziatanie blokady drzwi urzadzenia;
Skontaktuj sie z centrum serwisowym.

Wibrujacy hatas.

Upewnij sie, ze przewod zasilajgcy nie dotyka
tylnej Sciany urzadzenia.

Nie wptywa to na prawidtowe funkcjonowanie
urzadzenia, ale podczas wentylacji moze powstac
hatas wibracyjny. Wyjmij urzadzenie i zmien
potozeni kabla. Wtdz piekarnik na swoje miejsce.



Serwis posprzedazowy

KONTAKT Z SERWISEM

Wszystkie prace przy urzadzeniu muszg byc
wykonywane przez wykwalifikowanego specjaliste,
ktory jest wiascicielem marki. Podczas rozmowy
telefonicznej nalezy miec¢ przygotowane kompletne
informacje o urzadzeniu, aby ufatwi¢ zgtoszenie
(informacje o firmie, informacje o serwisie, numer
seryjny). Informacje te mozna znalez¢ na tabliczce
znamionowej, ktora znajduje sie na spodzie
urzadzenia.

XXXXXXXXE
SERVICE : E L T

Nr. XX XX xxxx|=|

B: Informacje dotyczace sprzedawcy
C: Informacje zwigzane z ustugami
H: Numer seryjny

I: Kod QR

ORYGINALNE CZESCI ZAMIENNE

W przypadku prac serwisowych nalezy domagac
sie stosowania wytgcznie certyfikowanych
oryginalnych czesci zamiennych.

PIECE

G5e
ifie!
B\ &

S
Qs TRUCTS
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DANIA DO

= O
Pieczona wieprzowina (1 kg) A
Pieczona cielecina (1 kg) 200 180 60-70
Rostbef 240 30-40
Jagniecina (noga, udo, 2,5 kg) | 220 220 200 |2 60
Drob (1 kg) 200 220 180 210 |3 60
Duze kawatki drobiu 180 60-90
Udka z kurczaka 220 210 |3 20-30
Zeberka wieprzowe/cielece 210 20-30
Zeberka wotowe (1 kg) 210 210 |3 20-30
Kotlety jagniece 210 20-30
R »
Grillowane ryby 275 15-20
Pieczona ryba (dorada) 200 180 30-35
Ryby w papilotach 220 200 15-20
Zapiekanka (gotowana wieprzowina) 275 30
Zapiekane ziemniaki 200 180 45
Lasagne 200 180 45
Faszerowane pomidory 170 160 30
Biszkopt 180 180 [2 |35
Butka szwajcarska 220 180 |2 | 5-10
Brioszki 180 210 180 |2 | 35-45
Brownies 180 175 20-25
Ciasto biszkoptowe 180 180 180 |2 | 45-50
Ciasto francuskie (Clafoutis) |20 180 30-35
Pieczone ciasta budyniowe | 16° 150 [2 | 30-40
Ciasteczka - chrupigce wypieki| 17° 15-20
Babka 180 180 |2 |[40-45
Bezy $niezne 100 100 |3 | 60-70
Magdalenki 220 200 5-10

* W zaleznosci od modelu



DANIA .
ot
Magdalenki 220 |3 200 |3 5-10
Pieczone ciasto 200 |3 180 |3 180 |3 | 30-40
Male ciasto francuskie 220 |3 200 |3 5-10
Ciasto ,Savarin” 180 |3 175 |3 |30-35
Chrupigce ciasto 200 |1 195 |1 30-40
Delikatne ciasto francuskie 215 |1 200 |1 20-25
210 |1 200 |1 10-30

Ciasta na zakwasie

Szaszlyki 220 3 210 | 4 10-15
Pasztet 200 |2 190 |2 80-100
Chrupigca pizza 200 |2 30-40
Pizza na zakwasie 15-18
Pikantne ciasta (Quiches) 35-40
Suflet 180 |2 |50
Torty w formie 200 |2 40-45
Chleb 220 200 220 30-40
Chleb 180 275 | 4-5 2-3

* W zaleznosci od modelu

m Wszystkie temperatury T °C i czasy pieczenia sa pokazane dla piekarnikéw nagrzanych.

Uwaga: Przed umieszczeniem w piekarniku mieso musi pozosta¢ w temperaturze pokojowej przez co najmniej 1 godzine.

K NASTAWY DO TEMPERA
°C 30 60 90 120 150 180 210 240 275

|Ustawienie|1|2 3 4|5 6|7|8|9maxi|
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Przepis na zakwasie (w zaleznosci od modelu)

Sktadniki:

e 2 kg maki

¢ 1240 ml wody

¢ 40 g soli

¢ 4 opakowania suszonych drozdzy piekarskich

Wymieszaj ciasto w mikserze i pozostaw w piekarniku do wyro$niecia.

Procedura: Dla receptur ciast na bazie drozdzy. Przelej ciasto do ogniotrwatego naczynia.
Usun druciane stelaze i postaw naczynia na dnie piekarnika.

Rozgrzej piekarnik do 40-50 °C z funkcja podgrzewania cyrkulacyjnego przez pie¢ minut.
Zatrzymaj piekarnik i pozwél, aby ciasto rosto przez 25-30 minut poprzez wykorzystanie
ciepta resztkowego.




FUNKCJONALNE TESTY WYDAJINOSCI
ZGODNIE Z IEC 60350
DANIE og;:'x:nia POZIOM Akcesoria oC ;::Ez%ﬁi PODGRZEWANIE
Chrupigce wypieki (8.4.1) EI 5 blacha 45 mm 150 30-40 tak
Chrupigce wypieki (8.4.1) 5 blacha 45 mm 150 25-35 tak
Chrupigce wypieki (8.4.1) I 2+5 blacha 45 mm + ruszt| 150 25-45 tak
Chrupigce wypieki (8.4.1) 3 blacha 45 mm 175 25-35 tak
Chrupigce wypieki (8.4.1) @l 2+5 blacha 45 mm + ruszt| 160 30-40 tak
Ciasta (8.4.2) Izl 5 blacha 45 mm 170 25-35 tak
Ciasta (8.4.2) 5 blacha 45 mm 170 25-35 tak
Ciasta (8.4.2) 2+5 blacha 45 mm + ruszt| 170 20-40 tak
Ciasta (8.4.2) 3 blacha 45 mm 170 25-35 tak
Ciasta (8.4.2) 2+5 blacha 45 mm + ruszt| 170 25-35 tak
Delikatne, b(zét.’f;iz)czowe ciasto EI 4 ruszt 150 3040 tak
Delikatne, bezttuszczowe ciasto . 4 ruszt 150 3040 tak
(8.5.1)
Delikatne, b(zét.’f;iz)czowe ciasto . o+5  |blacha 45 mm + ruszt| 450 3040 tak
Delikatne, b(zét.’f;iz)czowe ciasto 3 150 3040 tak
Jabtecznik (8.5.2) 2+5 blacha 45 mm + ruszt| 150 30-40 tak
Jabtecznik (8.5.2) EI 1 ruszt 170 90-120 tak
Jabtecznik (8.5.2) ! 1 ruszt 170 90-120 tak
Jabtecznik (8.5.2) 3 ruszt 180 90-120 tak
Ztocenie (9.2.2) EI 5 ruszt 275 3-6 tak

* W zaleznosci od modelu

Uwaga: Podczas pieczenia na 2 poziomach potrawy mozna wyjmowac¢ w réznym czasie.
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