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Szanowna Klientko, Szanowny Kliencie,

Wiasnie kupite$ produkt firmy BRANDT, dziekujemy Ci za zaufanie, ktére
nam okazates.

Produkt ten zaprojektowaliSmy i wyprodukowali$my z mys$la o Tobie, o
Twoim sposobie zycia, Twoich potrzebach, aby jak najlepiej odpowiadat
Twoim oczekiwaniom. UzyliSmy wszystkich naszych know-how, staran o
innowacje i catego entuzjazmu, ktére napedzajg nasze dziatania juz od
ponad 60 lat.

Staramy sie zawsze jak najlepiej spetnia¢ oczekiwania wobec naszych
produktéw, pracownicy naszego dziatu obstugi klienta s3 do Twojej
dyspozycji i zawsze chetnie odpowiedzg na Twoje pytania lub sugestie.

Mozesz tez wej$¢ na naszg strone internetowg, gdzie znajdziesz wszystkie
nasze innowacje a takze inne przydatne informacje uzupetniajace.

BRANDT pomaga Ci z radoscig w codziennym Zzyciu i zyczy Ci, aby$ w petni
wykorzystat walory zakupionego produktu.

Ly
Gly, . .. . . . .
c“"\/“ 0 8 Etykieta ,Origine France Garantie” zapewnia konsumentom identyfiko-
FRAN CE = walnos¢ produktu poprzez jasne i obiektywne wskazanie pochodzenia.
% ‘g Marka BRANDT jest dumna z umieszczania tej etykiety na produktach
LT & z naszych francuskich fabryk w Orleanie i Vendéme.
https://brandt.com/

A WAZNE OSTRZEZENIE:

Przed uruchomieniem urzadzenia przeczytaj uwaznie ponizszg instrukcje
instalacji i obstugi, abys szybciej zaznajomit sie z jego funkcjami.


https://brandt.com

Spis tresci

Instrukcje bezpieCzeASIWA ........ccveiiiiciecee e 4
iNStalacja UrzQdzeniQ..........ccooiei i 6
Wybdr miejsca i instalacja urzgdzenia .........ccooceveveieiecieieene, 6
Podtgczenie elekiryCzne ... 7
SRODOWISKO ....corirvrnerneieesesseesssssesss st sesss st 8
STOAOWISKO ...t 8
OPIiS UrZQAZENIA .....oeiiiiiiiiee e snee e 9
Przeglad pieKarnikQ .........ccccceeiiiiniiie e 9
Wyswietlacz i przyciski Sterujgce .......ccovveveviveveiiecce s 9
F N (e =T Yo ] [« SO P PO PR TSP 10
Korzystanie z urzQdzeniQ ..........cccocoeeeiieniee e 11
USTAWIENIA ..iiiiiiiiie e 11
V(=Y o U U T (o 1N 1= o SRS 11
Tryby QOTOWAINIA ....coiiiiiii e 13
Rozpoczynanie procesu gotowania ...........cccceeeeviiieeenniieee e 14
Funkcja poradnika kulinarn€go ..........cccceeeeeveeiiii e, 16
Funkcja przewodnika po Steamie ........ccccvvciiiiiiinc e 17
Konserwacja urzgdzeniQ ..........cceeeeeiiieieeiiiiiee i 18
Czyszczenie wnetrza i powierzchni zewnetrznych ..................... 20
Usterki i rozwiQzania .......oooceiiiie e 22
Obstuga POSPIrZEdAZNa ......cceeviieiiiieeeiiee e 23
INFEIWENCIE ...t 23
POMOCE KUCHENNE .........coovieiiiee e 24
Stoty dO PIECZENIA ... 24
Testy funkcjonAINOSC ......ccooeiviiiiiice e 26



Instrukcje bezpieczenstwa

SA TO WAZNE WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA, KTORE NALEZY
DOKLADNIE PRZECZYTAC | ZACHOWAC DO WYKORZYSTANIA W

PRZYSZLOSCI.

Niniejsza instrukcja jest rowniez dostepna do pobrania na stronie inter-

netowej marki.

Po  odbiorze  dostarczonego
urzgdzenia nalezy natychmiast je
rozpakowac. Sprawdzi¢ ogolny
wyglad urzgdzenia. WpisaC ws-
zelkie ewentualne zastrzezenia na
potwierdzeniu dostawy i zachowaé
jego jeden egzemplarz.

E UWAGA:

Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku powyzej 8 lat i
osoby, o ograniczonych mozliwos-
ciach fizycznych, czuciowych lub
umystowych lub pozbawionych
doswiadczenialub wiedzy, jezeli sg
one pod nadzorem lub wczesniej
otrzymaty instrukcje dotyczace
pewnej obstugi urzadzenia i zro-
zumiaty zagrozenia, ktorym mogg
podlegac.

— Dzieci nie mogg wykorzystywac
urzgdzenia do zabawy. Czyszcze-
nie i konserwacja nie mogg byé
wykonywane przez dzieci pozos-
tawione bez dozoru.

— Nalezy nadzorowacC dzieci,
aby upewni¢ sie, ze nie bawig sie

urzadzeniem.
ﬁ OSTRZEZENIE:

— Dostepne czesci urzgdzenia

mogg hagrzewac sie w trakcie
uzywania. Nalezy uwazac, zeby
nie dotykaC elementéw grzejny-
ch wewnatrz piekarnika. Dzieci w
wieku ponizej 8 lat nalezy trzymac
z dala od urzadzenia, chyba ze
znajdujg sie pod statym nadzorem.
— Urzadzenie jest zaprojektowane
do pieczenia przy zamknietych
drzwiczkach.

— Przed przystgpieniem do
czyszczenia pirolitycznego nalezy
wyjgaé z piekarnika wszystkie
akcesoria oraz oczyscic¢ piekarnik
z wiekszych zabrudzen.

— Podczas czyszczenia, powie-
rzchnie mogqg nagrzac sie bardziej
niz w trakcie normalnego uzytko-
wania.

Zaleca sie, zeby w poblizu nie
przebywaty dzieci.

— Nie uzywa¢ urzadzenia do
czyszczenia para.

— Nie stosowa¢ do czyszcze-
nia szklanych drzwi piekar-
nika Sciernych preparatow
czyszczgcych ani twardych me-
talowych drapakow, poniewaz
mozna porysowac powierzchnie
i spowodowac pekniecie szkta.



Instrukcje bezpieczenstwa

m OSTRZEZENIE :

Upewni¢ sie, ze urzgdzenie jest
wytgczone od zasilania przed pr-
zystgpieniem do wymiany lam-
py, aby unikngc ryzyka porazenia
prgdem. Rozpoczg¢ czynnosci
po ostygnieciu urzadzenia. Aby
odkreci¢ oprawe i lampe, uzywac
gumowej rekawicy, ktéra utatwi
demontaz.

m Gniazdko prgdu powinno
by¢ dostepne po instalacji. Nalezy
przewidzie¢ sposob odtgczenia
urzgdzenia od sieci zasilajgcej za
pomocg gniazdka pradu lub zinte-
growanego wytacznika w statym
uktadzie przewoddéw zgodnie z re-
gutami instalacji.

— Jesdli kabel zasilania jest usz-
kodzony, powinien zosta¢ wy-
mieniony przez producenta, jego
serwis posprzedazny lub osoby o
podobnych kwalifikacjach w celu
unikniecia zagrozenia.

— Urzgdzenie moze byc¢ zainsta-
lowane pod blatem lub w kolumnie
jak pokazano na schemacie insta-
laciji.

— Ustawi¢ piekarnik wewnatrz
szafki w taki sposdb, aby odlegtos¢
od sgsiedniego mebla wynosita co
najmniej 10 mm. Mebel do zabu-
dowy kuchenki powinien by¢ wy-

konany z materiatu odpornego na
wysokg temperature (lub pokryty
takim materiatem).Dla zapewnie-
nia wiekszej stabilnosci nalezy pr-
zymocowac piekarnik w szafce za
pomocg 2 srub w przewidzianych
do tego otworach.

— Aby unikng¢ przegrzania,
urzgdzenia nie nalezy montowacé
za drzwiami ozdobnymi.
—Urzadzenietojestprzeznaczone
do uzytku domowego i podob-
nego, takiego jak: Kuchenki
przeznaczone dla pracownikow
sklepow, biur i w innych miejscach

pracy.
Gospodarstwa rolne. Uzywanie
przez gosci hotelowych, mote-

lowych i innych obiektow mieszkal-
nych; pokoje goscinne.

— Podczas wykonywania ja-
kichkolwiek prac  dotyczgcych
czyszczenia wnetrza piekarnika,
urzgdzenie musi by¢ wytgczone.

Nie wolno modyfikowa¢ parame-
trow tego urzgdzenia, poniewaz
bedzie to stanowi¢ niebez-
pieczenstwo dla uzytkownika.

Piekarnik nie jest przeznaczony
do przechowywania zywnosci lub
jakichkolwiek przedmiotéw.



Na schematach pokazane zostaty wymiary mebla, w
ktorym piekarnik moze by¢ wbudowany.

Urzadzenie moze zostaé zainstalowane pod blatem
(rys. A) lub w kolumnie (rys. B).

Uwaga: jezeli dno mebla jest otwarte (pod blatem
lub w postaci kolumny), odstep pomiedzy $ciang,
a blatem, na ktorym ustawiony jest piekarnik musi
wynosi¢ maksymalnie 70 mm * (rys. C/D).
Zamocowac piekarnik wewnatrz mebla. W tym celu
nalezy wyjac¢ ograniczniki gumowe i wywierci¢ otwory
0@ 2 mm w Sciance mebla, aby unikna¢ rozszczepienia
drewna. Zamocowac¢ piekarnik za pomoca 2 $rub.
Ponownie zatozy¢ ograniczniki gumowe

Instalacja urzadzenia

WYBOR MIEJSCA INSTALACII I WBUDOWANIA

@ Porada :

Aby zapewni¢ zgodnosé¢ instalacji, nalezy w
razie potrzeby zleci¢ przeprowadzenie prac
technikowi wyspecjalizowanemu w dzied-
zinie artykuléw gospodarstwa domowego.

AUWAGA

Jezeli w celu podiaczenia urzadzenia do-
mowa instalacja elektryczna musi zostac
zmodyfikowana, nalezy zleci¢ wykonanie
niezbednych prac wykwalifikowanemu elek-
trykowi. W razie jakiegokolwiek uszkodze-
nia piekarnika nalezy natychmiast odiaczy¢
urzadzenie od zasilania lub wyjac bezpiecz-
nik jego instalacji zasilania.

B




Instalacja urzadzenia

PODLACZENIE ENERGII ELEKTRYCZNE]

Urzadzenie powinien byc podiaczo-
ny za pomocg znormalizowanego przewo-
du zasilajgcego  3-zytowego o  przekroju Przewod

niebieski

1.5 mm2 (1 f+ 1z + uziemienie), ktéry powinien
by¢ podtaczony do sieci 220-240V~ poprzez znor-
malizowane gniazdko IEC 60083 lub mechanizm
odcinania zasilania na wszystkich biegunach zgo-
dnie z zasadami instalacji.

A-Uwaga

Zyla ochronna (zielono-z6Hta) jest podiaczo-
na do styku urzadzenia i powinna by¢ pota-
czona z uziemieniem instalacji. W instalacji
musi zosta¢ zastosowany bezpiecznik 16
amp.

09
Przewdd czarny,

EL

brazowy lub czerwon

Przewdd zielono-z6tty

Nasza firma nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci
w razie jakichkolwiek wypadkdw lub szkdd spowo-
dowanych brakiem lub nieprawidtowym wykona-
niem uziemienia, badZz niewlasciwym podtgcze-
niem urzadzenia.

e Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem pieca nalezy podgrzewac
go przy zamknigtych drzwiach przez okoto 15 mi-
nut w najwyzszej temperaturze. w celu wiamania
sie do urzadzenia. Welna mineralna otaczajgca
jame pieca moze poczatkowo wydzielaé spe-
cyficzny zapach ze wzgledu na swdj sktad. Mozna
tez zauwazy¢ dym wydobywaijacy sie z wetny mi-
neralnej. To jest normalne.



€] Ochrona srodowiska

OCHRONA SRODOWISKA

Materialy opakowaniowe tego urzadzenia na-
dajg sie do recyklingu. Zachecamy do ich re-
cyklingu i do umieszczenia ich w przewidzianych
w tym celu pojemnikach, a tym samym do przyc-
zynienia sie w ten sposdb do ochrony $rodowiska.
Urzadzenie zawiera réwniez wiele ma-
teriatdw podlegajacych recyklingowi.
Na produkcie znajduje sie symbol,
ktéry oznacza, ze zuzyte urzadzenia
. nie powinny by¢ mieszane z innymi
odpadami.
Recykling urzadzen organizowany przez producen-
ta sprzetu, zostanie wykonany w najlepszych dla
Panstwa warunkach, zgodnie z dyrektywg europe-
jska dotyczaca zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego.
W celu uzyskania informacji na temat najblizszych
punktow zbidrki zuzytego sprzetu nalezy zwroci¢
sie do wiadz lokalnych lub sprzedawcy.
Dziekujemy za Panstwa wspdtprace na rzecz
ochrony srodowiska.




g Prezentacja urzadzenia

PREZENTACIJA PIEKARNIKA

Q Pasek elementow sterowania

01— o o
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@— @ @ Drzwi

@ Uchwyt
G Stopnie

Piekarnik zapewnia 6 rozne pozycje
stopni na akcesoria.
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WYSWIETLACZ I PRZYCISKI STEROWANIA

o Wyswietlacz L. . .
Wskaznik poziomu stopni

Minutnik

Wyswietlanie trybow

pieczenia Blokada klawiatury

Blokada drzwiczek

Wskaznik ._‘Czas pieczenia
wzrostu tem- P—e Czas operacyjny
peratury Zakonczenie pieczenia

Wskaznik wagi Wyswietlanie czasu i za-

konczenia pieczenia

® Przyciski

Dostep do ustawien Blokada klawiatury

.

T
Regulacja .._. G_Q_CL/. _ EI_ BOOST, 4 Funkcja Boost
1 1 1
- - -

temperatury (podgrzewanie
wstepne)

Czas trwania Zakonczenie  Minutnik
pieczenia pieczenia



g Prezentacja urzadzenia

AKCESORIA (w zaleznosci od modelu)

e Kratka zabezpieczona przed przewrodce-
niem sie

Kratka moze by¢ uzywana dla wszystkich rodzajow
naczyn i form zawierajacych produkty przeznaczo-
ne do pieczenia lub zapiekania. Moze ona zostac¢
rowniez wykorzystana do grillowania (uktadajac
produkty bezposrednio na kratce).

Wlozy¢ kratke z elementem zabezpieczajagcym
przed przewrdceniem sie w taki sposdb, aby byt
skierowany w giagb piekarnika.

o Naczynie uniwersalne 45 mm

Do umieszczenia na stopniach pod kratka. Stuzy do
zbierania sokdw i ttuszczu ociekajgcego podczas
pieczenia, moze réwniez zosta¢ wypetniona wodg
do potowy i uzyta do gotowania w kapieli wodnej.

* Naczynie uniwersalne 20 mm

Do zamocowania w wycieciach z uchwytem.
Doskonata do pieczenia ciastek typu cookie, ciast
i babeczek cupcake. Cze$¢ nachylona umozliwia
fatwe umieszczenie produktéw. Moze rowniez
zosta¢ zamocowana pod kratka w celu zbierania
sokow i thuszczdw ociekajgcych podczas pieczenia.

* Forma do ciast 8 mm

Do zamocowania w wycieciach. Doskonata do
pieczenia ciastek typu cookie, ciast i babeczek
cupcake.

Czes¢ nachylona umozliwia tatwe umieszczenie
produktéw. Moze rowniez zostaé zamocowana
pod kratkag w celu zbierania sokéw i ttuszczow
ociekajacych podczas pieczenia.

Porada:

aby uniknaé¢ wydzielania sie dymu podczas
pieczenia tlustego miesa, zalecamy umiesz-
czenie niewielkiej ilosci wody lub oleju na
spodzie naczynia uniwersalnego 45 mm.




g Prezentacja urzadzenia

AKCESORIA (w zaleznosci od modelu)

¢ System szyn uchyinych

Dzieki zastosowaniu nowego systemu szyn
uchylnych, pieczenie staje sie bardziej praktyczne
i tatwe, poniewaz ptyty moga by¢ wyjmowane w
sposob catkowicie wygodny, co zdecydowanie
ufatwia postugiwanie sie nimi. Naczynia moga
zosta¢ catkowicie wyjete, co umozliwia ich
catkowitg dostepno$¢. Ponadto, ich stabilno$¢
umozliwia pieczenie produktéw w sposdb catkowicie
bezpieczny, ograniczajac ryzyko poparzenia.
Wyjmowanie produktéw z piekarnika jest
zdecydowanie tatwiejsze.

MONTAZ I DEMONTAZ TORU
PRZESUWNEGO

Po usunieciu 2 drutéw schodkowych wybierz
wysokos¢ stopni (od 2 do 5), do ktdrych chcesz
przymocowac swoje szyny. Docisnac lewg szyne
do lewego stopnia, dociskajac odpowiednio
przdd i tyt szyny, tak aby 2 zaczepy z boku szyny
pasowaty do drucianej potki. Postepuj w ten sam
sposdb dla prawej szyny.

UWAGA: teleskopowa wysuwana czes$¢ szyny
musi roztozy¢ sie w kierunku przodu piekarnika,
ogranicznik A skierowany w Twojg strone.

Umies¢ 2 druty krokowe na miejscu, a nastepnie
umiesc¢ ptyte na 2 szynach, system jest gotowy do
uzycia.

Aby zdemontowac szyny, ponownie usun stopnie
z drutu.

Lekko roztdz zaczepy przymocowane do kazdej
szyny w doét, aby zwolnic je ze stopnia. Pociagnij
porecz do siebie.

1



Uzytkowanie urzadzenia

USTAWIENIA

e Ustawienie godziny

)

Po pierwszym podtaczeniu zasilania na wyswietlaczu miga godzina 12:00.

Godzine mozna ustawi¢ za pomocg pokretta + lub -. Zatwierdzi¢, naciskajac pokretto.

W razie przerwy w doptywie pradu wskazanie godzin rdwniez miga. Nalezy przeprowadzi¢ takg sama
regulacje.

e Modyfikacja godziny

°
Y

Pokretto wyboru funkcji musi koniecznie znajdowac sie w pozycji 0.
Wcisnac i przytrzymaé przycisk @ az do chwili, kiedy wskazanie godziny zacznie migac.
Ustawi¢ wartos¢ za pomocg pokretta + lub -. Zatwierdzi¢, naciskajac pokretto.

= R

o Minutnik
N\
© ®
—§
®o-G Q-6
] §

Po wcisnieciu przycisku © wyswietlony zostanie symbol [@. wskazanie minutnika miga.

Minutnik moze zostac ustawiony za pomocg pokretta + lub -. Zatwierdzi¢, naciskajac pokretto. Godzina
jest wyswietlana ponownie i rozpoczyna sie odliczanie. Nacisng¢ przycisk , aby wyswietli¢ odliczanie.
Kiedy ustawiony czas uplynie, wiaczy sie sygnat dzwiekowy. Aby go wylaczy¢, nalezy wcisngé pokretto.

UWAGA: zaprogramowanie minutnika moze zosta¢ zmodyfikowane lub anulowane w dowolnej chwili. Aby
anulowaé¢ lub zmodyfikowac ustawienie minutnika, nacisna¢ dwukrotnie przycisk @, aby powrdcié
do menu minutnika i ponownie ustawi¢ minutnik, natomiast aby anulowac ustawienie, wybra¢ 00:00.



Uzytkowanie urzadzenia

e Blokada klawiatury (zabezpieczenie przed dzie¢mi)

B25

© BoG QoA

Wcisng¢ réwnoczesnie przyciski i do chwili, kiedy na ekranie wyswietlony zostanie
symbol Ei. Aby odblokowa¢, wcisnaé réwnoczeénie przyciski @ i & do chwili, kiedy na
ekranie wy$wietlony zostanie symbol &.

MENU USTAWIEN

N N\

© S) ®
® (Pofy O - /~
AR o0 00 015 // [

Wcisna¢ réwnoczeénie przyciski @ i ‘G do chwili, kiedy wyséwietlone zostanie ,MENU”.
Poszczegdlne menu mogg by¢ przewijane za pomoca pokretta +/- (patrz tabela). Zatwier-
dzi¢ wybdr, naciskajgc pokretto +/-, wybra¢ za pomoca pokretta + i - ustawienie OFF lub
ON, a nastepnie zatwierdzi¢ wybdr naciskajgc pokretio +/-.

AUTO: w trybie
Aby wyjs¢ z ,MENU", nacisng¢ dowolny przy- pieczenia, lampa
cisk. w komorze piekarnika
gasnie po 90 sekundach

ON: w trybie
pieczenia, lampa Swieci
sie przez caly czas,
z wyjatkiem trybu ECO.

1-Lampa

ON: wiaczenie

. OFF: wylaczenie
2- DZWIQk sygnatu dzwiekowego
przyciskow

Witaczenie/wytaczenie
3- Tryb Demo trybu demo.

Wybér jezyka:
FR, EN, ES, PL, CZ

4 - Jezyk Jezyki
miedzynarodowe
Informacje

5-Kod dotyczace serwisu
posprzedaznego




Uzytkowanie urzadzenia

TRYBY PIECZENIA
Funkcj i recznej:

CIEPLO OBROTOWE

Minimalna temperatura 35°C maksymalna 250°C
Zalecane: 180°C

Zalecany do utrzymywania miekkosci biatych mies
i ryb oraz do wielokrotnego gotowania do 3 po-
ziomow. Szybki wzrost temperatury: niektore po-
trawy mozna wiozy¢ do piekarnika na zimno.

PIECZENIE TRADYCYINE Z WENTYLACJA*
Temperatura min. 35°C, maks. 275°C

Zalecenie: 200°C

Tryb zalecany w przypadku migsa, ryb i warzyw,
najlepiej w naczyniu ceramicznym.

|z| PIECZENIE TRADYCYJNE

Temperatura min. 35°C, maks. 275°C

Zalecenie: 200°C

Ta metoda gotowania nie nadaje sie do gotowania w
bemarze.

Zalecany do gotowania powolnego i delikatnego:
miekka dziczyzna Do opiekania pieczeni z mies
czerwonych. Do gotowania na wolnym ogniu we-
wnatrz zamknigtego naczynia, po wczesniejszym
podsmazeniu na blacie grzewczym (kogut w winie,
potrawka).

PIECZENIE IMPULSOWE NA PLYCIE
Temperatura min. 75°C, maks. 250°C

Zalecenie: 180°C

Tryb zalecany dla pieczenia produktéw o duzej wil-
goci (placki typu quiche, tarty z owocami zawiera-
jacymi duzo soku itd.). Spdd ciasta zostanie dobrze
wypieczony. Tryb zalecany przy wzroscie ciasta ro-
snacego (keks, buiki, ciasta drozdzowe itd.) oraz
dla sufletéw bez skorupy.

| ECO | ECO*

Temperatura min. 35°C, maks. 275°C

Zalecenie: 200°C

Ta metoda gotowania nie nadaje sie do gotowania w
bemarze.

Tryb zapewnia oszczedno$¢ energii przy réwnocze-
snym zachowaniu jakosci pieczenia.

Pieczenie jest wykonywane bez nagrzewania
wstepnego.

@ GRILL MOCNY

Pozycje od 1 do 4

Zalecenie: pozycja 4

Zalecana do opiekania tostow, zapiekania potraw,
przyrumieniania deseru créme br(lée itd.

GRILL IMPULSOWY

Temperatura min. 100°C, maks. 250°C

Zalecenie: 200°C

Dréb i soczyste pieczenie, chrupigce z wszystkich
stron.

Umiesci¢ naczynie uniwersalne 45 mm na dolnym
stopniu.

Tryb zalecany dla drobiu i pieczenia na roznie, do
opiekania i dogtebnego pieczenia udzca baranie-
go, zeber wotowych. Zachowuje miekko$¢ pieczeni
z ryb.

CHLEB

Temperatura min. 35°C, maks. 220°C

Zalecenie: 205°C

Sekwencja zalecana podczas pieczenia

chleba. Pamietaé, aby na dnie piekarnika ustawi¢
naczynie z wodg, by uzyskac

chrupiaca i ztocistg skorke.

|!!J FUNKCJA ,PRZEWODNIK KULINARNY"”

Funkcja ,,Przewodnik kulinarny” umozliwia dobor
parametréw pieczenia na podstawie przygotowy-
wanego dania, jego wagi i rodzaju naczynia.

.,
——J FUNKCJA ,PRZEWODNIK PAR

Wybrac¢ funkcje ,,Przewodnik pary” .
Piekarnik proponuje wéwczas rézne kategorie pro-
duktéw spozywczych: kurczak, duze ryby i piecze-
nie (cielece, wieprzowe).

*Tryb pieczenia realizowany zgodnie z wymaganiami normy EN 60350-1: w celu wykazania zgodnosci z wymaga-
niami dotyczacymi etykietowania energetycznego rozporzgdzenia UE/65/2014.



Uzytkowanie urzadzenia

ROZPOCZECIE PIECZENIA

o Natychmiastowe rozpoczecie pieczenia

°
ko

Zaraz po uruchomieniu
piekarnika wyswietlany jest
czas pracy.

Na programatorze powinna by¢ wyswietlona wytacznie godzina. I nie powinna ona migac.
Obroci¢ pokretto wyboru funkcji w zadane potozenie. Pieczenie rozpoczyna sie.

W przypadku funkcji recznych:

Temperatura zacznie rosng¢ natychmiast. Piekarnik proponuje ustawienie temperatury, ktére moze zostac
zmodyfikowane. Piekarnik nagrzewa sie, a wyéwietlacz temperatury § miga. Po osiggnieciu przez piekarnik
zadanej temperatury rozlega sie seria sygnatéw dzwiekowych. Mozna wtozy¢ naczynie do piekarnika.

e Modyfikacja temperatury

© €] ®
ﬁ ®o B D

Po wciénieciu przycisku temperatura zaczyna miga¢. Ustawi¢ temperature za pomoca
pokretta + lub -. Zatwierdzi¢, naciskajgc pokretto.

e Obstuga trybu Boost (podgrzewanie wstepne)

E (o]

Gel O

Nacisngc¢ przycisk Boost, aby uzyskac szybki wzrost temperatury. Po osiggnieciu przez piekarnik
zadanej temperatury, wskaznik temperatury & miga i rozlega sie seria sygnatow dzwiekowych.

e Modyfikacja czasu

» : o S ®
g > C)
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Wcisngé ®@. Piekarnik proponuje ustawienie czasu, ktére moze zostaé zmodyfikowane.
Ustawic czas pieczenia za pomocg pokretta + lub -. Zatwierdzi¢, naciskajgc pokretto.




Uzytkowanie urzadzenia

System ,Inteligentnej pomocy”
Piekarnik jest wyposazony w funkcje ,,In-
teligentnej pomocy”, ktéra podczas pro-
gramowania czasu zaproponuje mozliwe
do zmodyfikowania ustawienie dla wy-
branego trybu pracy (patrz tabela).

Po zmianie ustawienia czasu nalezy zatwierdzi¢
ja za pomoca pokretta. Liczenie czasu trwania
odbywa sie natychmiast.

e Modyfikacja godziny zakonczenia pieczenia

FUNKCIA

PIECZENIA CZAS
30 min
=] 30 min

30 min

30 min
E] 7 min
@ 7 min

15 min
= 30 min

® ®ﬁ R
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Po ustawieniu czasu pieczenia nalezy wcisng¢ przycisk G — wskazanie godziny

zakonczenia pieczenia zacznie migac.

Ustawi¢ nowg godzine zakonczenia pieczenia za pomocg pokretta + i -. Zatwierdzi¢, naciskajac

pokretto. Wskazanie godziny zakonczenia pieczenia przestaje migac.
Piekarnik uruchomi sie pdzniej, aby zakonczy¢ pieczenie o wybranej godzinie.

UWAGA: ta funkcja nie jest dostepna w potaczeniu z funkcja Grill.




Uzytkowanie urzadzenia

!! FUNKCJA ,PRZEWODNIK KULINARNY”

Funkcja ,Przewodnik kulinarny” umozliwia dobor parametréw pieczenia na podstawie przygotowywa-
nego dania, jego wagi i rodzaju naczynia.

rl : Srednio wypieczona wotowina
o r2 : Dobrze wypieczona wotowina

r3 : Krwista wotowina
r4 : Gratin dauphinois
EI r5 : Cafe ziemniaki
— r6é : Pomidory faszerowane
r7 : Krem warzywny
r8 : Pizza
r9 : Quiche (tarta)
r10 : Lasagne

:i% Ciasto owocowe

Ciasteczka maslane*

=~ — EI *w przypadku tych dan konieczne jest rozgrzanie
wstepne. Wiozy¢ danie do piekarnika po ustyszeniu
sygnatu podgrzewania.

Ustawi¢ pokretto wyboru funkcji w potozeniu odpowiadajacym funkcji Przewodnik kulinarny. Nalezy wybrac
zaprogramowany przepis za pomocg pokretta + i -. Zatwierdzi¢ wybdr naciskajgc pokretto + i -.

— /\\
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W zaleznosci od przygotowywanego dania, miga wskazanie proponowanej wagi ﬂ Whisac rzeczywistg
wage produktu za pomocg pokretta + i -, a nastepnie zatwierdzi¢, wciskajac pokretto. Wyswietlany jest
obliczany automatycznie idealny czas pieczenia. Piekarnik wskazuje, na ktdrej pdtce nalezy umiesci¢ danie.
W16z danie do piekarnika na zalecang pdtke (od 1 na dole do 6 na gdrze). Piekarnik uruchamia sie.

e Modyfikacja godziny zakonczenia pieczenia

12:05 o AR 12:05 N\
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Nacisna¢ przycisk & — wskazanie godziny zakofczenia pieczenia zacznie migaé.

Ustawi¢ nowa godzine zakonczenia pieczenia za pomoca pokretta + i -. Zatwierdzi¢,
naciskajac pokretto. Wskazanie godziny zakonczenia pieczenia przestaje migac¢. Wyswietlany jest
zaprogramowany czas pieczenia i pieczenie zakonczy sie o wybranej godzinie.

m WAZNA UWAGA
Rozpoczecie pieczenia z opdznieniem nie jest mozliwe w przypadku przepiséw wymagajacych
nagrzewania wstepnego.



Uzytkowanie urzadzenia

!1 FUNKCJA ,PRZEWODNIK PARY”

Wybra¢ funkcje ,,Przewodnik pary” .
Piekarnik proponuje woéwczas rézne kategorie produktdw spozywczych: kurczak, duze ryby i pieczenie

(cielece, wieprzowe). TABELA FUNKCII W TRYBIE KOMBINOWANYM
° TRYB AUTOMATYCZNY Z GOTOWANIEM NA PARZE
CLEAN
z @ o W panz

- - Dania Produkty Ilos¢ V\{ody, kt?ra
_ nalezy dodac¢
=
— A1 Kurczak

L A2 Perliczka
A Dréb

A3 Kaczka

A4 Turcja

500 ml letniej
B1 Duza ryba wody w naczyniu

m B2 Plastuga uniwersalnym 45 mm
5 B Ryby

B3 Mate rybki

E} 54 Nets
—~~

N . . ©1 Pieczer cieleca
C Pieczenie

©2 Pieczen wieprzowa

12:05 O ) @ 12:05 @/\@

POULET

POULET

Oe@ ©+E

Wybrac¢ rodzaj produktow za pomoca pokretta + i -, a nastepnie potwierdzi¢ naciskajac pokretto. Wybrac
produkt za pomocg pokretta + i -, a nastepnie potwierdzi¢ naciskajac pokretto.

Wskazanie wagi miga ﬂ wpisac rzeczywistg wage produktu za pomocg pokretta + i - , a nastepnie
zatwierdzi¢, wciskajac pokretto.

Umiesci¢ naczynie uniwersalne 45 mm (z letnia woda) na najnizszej pdice, poziom 1
i przygotowywane danie na poétce na poziomie 3.

Nie trzeba przeprowadza¢ zadnych dalszych ustawien — temperatura i czas pieczenia sg obliczane
automatycznie. W razie potrzeby ustawi¢ godzine zakoriczenia pieczenia i zatwierdzic. Pieczenie rozpocznie
sie natychmiast.

e Modyfikacja godziny zakonczenia pieczenia

—F 12:05 W | 05 X
tagc pUULEw
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'215°C POULET 13:30 o /~

Nacisna¢ przycisk G — wskazanie godziny zakoficzenia pieczenia zacznie migaé.

Ustawi¢ nowg godzine zakonczenia pieczenia za pomocag pokretta + i -. Zatwierdzi¢,
naciskajac pokretto. Wskazanie godziny zakonczenia pieczenia przestaje migac¢. Wyswietlany jest
zaprogramowany czas pieczenia i pieczenie zakonczy sie o wybranej godzinie.



Uzytkowanie urzadzenia

|!!J FUNKCJA ,PRZEWODNIK PARY”

Podczas gotowania na wewnetrznej szybie konden-
suje sie para.

Moze sie zdarzy¢, ze woda powstajgca w wyniku
skraplania zostanie zatrzymana przez rynienke (*) —
w takim przypadku po zakorczeniu gotowania nalezy
wytrze¢ te wode, aby unikngc jej gromadzenia sie.
(*) Rynienka znajduje sie pod uszczelka drzwi, na
samym dole ramy piekarnika.

Konserwacja urzadzenia

CZYSZCZENIE WEWNATRZ — NA ZEWNATRZ
e Czyszczenie parg wneki

Dzieki tej funkcji spedzisz mniej czasu na czyszczeniu piekarnika w sposdb eko-odpowiedzialny. W tym
celu spryskaj wneke 300 ml wody i uruchom funkcje czyszczenia parg, ustawiajac dzwignie w pozycjin
na czas 35 min.

e Czyszczenie powierzchni zewnetrznej

Nalezy uzywa¢ miekkiej szmatki nawilzonej produktem do mycia szyb. Nie uzywaj mleczka $ciernego ani
gabki do szorowania.

e Czyszczenie szyby drzwiczek

A UWAGA:

do czyszczenia szklanych drzwiczek piekarnika nie nalezy uzywac sciernych srodkéw czysz-
czacych lub gabek metalowych, poniewaz moze to spowodowac zarysowanie powierzchni
i pekniecie szyby.

Nalezy wczesniej usungé pozostatosci ttuszczu z szyby wewnetrznej, uzywajac miekkiej szmatki oraz
ptynu do mycia naczyn.Aby wyczysci¢ poszczegolne szyby wewnetrzne, nalezy zdemontowac je w naste-
pujacy sposob :

e Czyszczenie szyby drzwiczek

Catkowicie otworzy¢ drzwiczki i zablokowac je za pomocg plastikowego klina dostarczonego w zestawie
z urzadzeniem.

19



Konserwacja urzadzenia

Odkreci¢ dwie $ruby znajdujace sie po obu stronach stupkdw drzwiczek za pomocg Srubokreta torx (T20),
a nastepnie zdjac poprzeczke, pociagajac ja do siebie.

CZYSZCZENIE WEWNATRZ — NA ZEWNATRZ
Usun pierwszy panel. Nie zanurza¢ szyb w wodzie. Sptucz czystg wodg i osusz niestrzepiaca sie szmatka.

e Ponowne zaktadanie szyb drzwiczek
Po oczyszczeniu zmien potozenie wszystkich okien.

Przestawi¢ poprzeczke i ponownie jg przykreci¢. Usun plastikowy klin przed zamknieciem drzwi. Twoje
urzadzenie zndw dziata.

(T
—

o Wymiana lampki

A UWAGA:

przed przystapieniem do wymiany lampki nalezy odtaczy¢ urzadzenie od zasilania, aby unik-
nac ryzyka porazenia pradem. Nalezy wykonywac jakiekolwiek prace dopiero, kiedy urzadze-
nie jest schtodzone.

Specyfikacje zarowki:

@ )) 25 W, 220-240 V~, 300°C, trzonek G9.

Kiedy lampka nie dziata, moze zosta¢ wymieniona
przez uzytkownika. Odkreci¢ szybe i wyjac lamp-
ke (nalezy uzywa¢ gumowych rekawic — ufatwi to
przeprowadzenie demontazu). Wtozy¢ nowg lamp-
ke i zatozy¢ szybe. Ten produkt zawiera zrdédto
$wiatfa o klasie efektywnosci energetycznej G.

NN
L\ 2222
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Rozwigzywanie probleméw

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Sprawdz, czy piekarnik jest prawidtowo podtgczo-
ny do sieci lub czy bezpiecznik instalacji nie prze-
palit sie. Zwieksz ustawiong temperature.

Lampka kuchenki nie dziata.
Wymienn zarowke lub bezpiecznik. Sprawdz, czy
piekarnik jest prawidtowo podtaczony do sieci.

Po wylaczeniu kuchenki wentylator chio-
dzenia wcigz dziata.

Jest to normalne — wentylacja moze dziataé jesz-
cze maksymalnie przez 1 godzine po zakonczeniu
pieczenia, aby zapewni¢ obnizenie temperatury
wewnetrznej i zewnetrznej piekarnika. Jezeli wen-
tylacja dziata dtuzej, niz przez godzine, nalezy
skontaktowa¢ sie z serwisem posprzedaznym.

Na wyswietlaczu miga symbol &,
Usterka blokady drzwi. Wezwij serwis posprzedaz-
ny.

Gotowanie w bemarze.
Podczas gotowania w bemarze nalezy stosowac
wentylowane metody gotowania.

Odgtosy wibracji.

Sprawdz, czy przewdd zasilajacy nie styka sie z tyl-
ng Sciana.

Nie ma to wptywu na prawidtowe dziatanie urza-
dzenia, ale moze generowac odgtosy wibracji, kie-
dy wiaczona jest wentylacja. Zdejmij urzadzenie
i zmien utozenie przewodu. Ponownie ustaw pie-
karnik.
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7 Serwis posprzedazny
INTERWENCIE

Wszystkie naprawy Twojego urzadzenia powinien
wykonywac wytacznie wykwalifikowany perso-
nel autoryzowanego serwisu importera. Jezeli
dzwonisz do obstugi klienta serwisu centralne-
go, podaj kompletne dane o swoim urzadzeniu
(model, typ, numer serii), ktdre znajdziesz na ta-
blicy znamionowej.

SERVICE : --—-E A PEL B —
Nr. XX XX XXXX

B: Odniesienie handlowe
C: Numer referencyjny ustugi
H: Numer seryjny

CZESCI GENUALNE
Podczas serwisowania nalezy poprosi¢ o stoso-
wanie wylacznie oryginalnych certyfikowanych
czesci zamiennych.

PIECE

5
°o
JSTRUC]



Tabela pieczenia

= O @ | ©
DAN IA z z z z z z z
& 5 E & S g & | min
@ 2 tl@zZ|l@ @ Z|@|:

Ciasteczka maslane — Ciastecz- 75| 3 1520
ka kruche
Kugelhopf 180 2 180 2 40-45
Mate bezy modelowe 100 | 2 100| 3 60-90
Duze bezy modelowe 100 | 2 100| 3 70-90
Magdalenki 220 | 3 200] 3 5-10
Makaron Ptysiowy 200 | 3 180 | 3 180 3 30-40
_Clasta_ francuskie 20 | 3 20| 3 510
indywidualny
Ciasto Savarin 180 | 3 1750 3 30-35
Tarta z kruchego ciasta 215 | 1 200 1 180 30-40
Cu_anka tarta z ciasta francu- 25 || 20| 1 R
| skiego
Ciasto drozdzowe 210 | 1 200 1 10-30
Szasztyki 220 | 3 210| 4 10-15
Pasztet_ typu terrine w kapieli 200 | 2 190 2 80-100
wodnej
Pizza z kruchego ciasta 200 | 2 30-40
Pizza z ciasta chlebowego 15-18
Quiche 220 | 2 35-40
Suflet 180 2 50
Tarty 200 | 2 40-45
Chleb 220 200 220 30-40
Toast 180 275| 4-5 23
Garnki zamkniete (dania 180 | 2 180 2 90-180
duszone)

* W zaleznos$ci od modelu

E Wszystkie temperatury i czasy pieczenia s podane dla piekarnikow wczesniej nagrzanych
Uwaga: przed umieszczeniem w piekarniku wszystkie miesa powinny pozostawac¢ w temperaturze pokojowej przez co
najmniej 1 godzine.

ROWNOWARTOSC: CYFRY T °C

°C 30 60 90 120 150 180 210 240 275
Cyfry 1 2 3 4 5 6 7 8 |9 maks.

23



24

NV3AIN

NV3AIN

NV3AIN

NVY3IAIN

NV3AIN
NV3AIN

Pieczen wieprzowa (1 kg) 200 | 2 180 2 60

Pieczen cieleca (1 kg) 200 | 2 180| 2 60-70
Pieczen wotowa krwista (1 kg) | 240 | 2 30-40
Jagnie (udziec, topatka 2,5 kg) | 220 | 1 220 200 2 60

Dréb (1 kg) 200 | 2 220 180 2 210 3 60

Duze kawatki drobiu 200 | 2 60-90
Udka kurczaka 220 210| 3 20-30
Zeberka wieprzowe 210 30-40
Zeberka cielece 210 20-30
Zeberka wotowe krwiste (1 kg) 210 210 3 20-30
Zeberka baranie 210 20-30

Ryby

Mate ryby 275 15-20
Srednie ryby (1 kgdo 1,5kg) | 200 | 3 180 3 30-35
Filety rybne 220 | 3 200| 3 15-20

Zapiekanki (potrawy pieczone) 275 15
Gratin dauphinois 200 | 2 180 2 45
Lasagne 200 | 3 180 3 45
Pomidory faszerowane 170 | 3 160| 2 30

Biszkopt — Ciasto Génoise 150 | 3 180 2 35

Ciasto zawijane 220 | 3 180| 2 25-35
Brioszka 170 | 1| 210 180| 2 35-45
Brownies 180 | 2 175| 3 20-25
Keks — Babka biszkoptowa 180 | 1] 180 1 180 2 45-50
Ciasto clafoutis 200 | 2 180| 3 30-35
Smietana 165 | 2 150| 2 30-40

* W zaleznosci od modelu
24



TESTY ZDOLNOSCI DO WYKONYWANIA OKRESLONEJ FUNKCJI
ZGODNIE Z NORMA CEI 60350

“Trvb pie- PODGRZE-
PRODUKT gen?a POZIOM Akcesoria °C CZAS min. WANIE
WSTEPNE
Ciasteczka kruche (8.4.1) @ 5 naczynie 45 mm 150 30-40 tak
Ciasteczka kruche (8.4.1) & 5 naczynie 45 mm 150 25-35 tak
Ciasteczka kruche (8.4.1) 2+5 ”aczyzzt‘g mm=* 1 450 25-45 tak
Ciasteczka kruche (8.4.1) 3 naczynie 45 mm 175 25-35 tak
Ciasteczka kruche (8.4.1) | @ | 2+5 ”aczyzit‘l‘(z mm* 1 160 30-40 tak
Mate keksy (8.4.2) Izl 5 naczynie 45 mm 170 25-35 tak
Mate keksy (8.4.2) 5 naczynie 45 mm 170 25-35 tak
Mate keksy (8.4.2) 245 | MECAMEASMME | 470 [ 2040 tak
Mate keksy (8.4.2) 3 naczynie 45 mm 170 25-35 tak
Mate keksy (8.4.2) 2+5 ”aczyrllzt‘:(z mm*1 470 25-35 tak
Miekkie ciasto bez
tuszczu (8.5.1) Iz] 4 kratka 150 30-40 tak
Miekkie ciasto bez
Huszczu (8.5.1) . 4 kratka 150 30-40 tak
Migkkie ciasto bez - naczynie 45 mm +
ttuszczu (8.5.1) 2+5 kratka 150 30-40 tak
Miekkie ciasto bez -
thuszczu (8.5.1) @ 3 150 30-40 tak
Migkkie ciasto bez naczynie 45 mm +
tuszczu (8.5.1) @ 2+5 kratka 150 30-40 tak
Tarta jabtkowa (8.5.2) EI 1 kratka 170 90-120 tak
Tarta jabtkowa (8.5.2) _ 1 kratka 170 90-120 tak
Tarta jabtkowa (8.5.2) 3 kratka 180 90-120 tak
Powierzchnia zapiekana (9.2.2) @ 5 kratka 275 3-6 tak

* W zaleznosci od modelu

UWAGA: W przypadku pieczenia na 2 poziomach, naczynia mozna wyjmowaé w réznym czasie.
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