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Drogi Kliencie,

Wiasnie zakupite$ produkt marki BRANDT i dziekujemy za zaufanie jakim nas
obdarzasz.

Zaprojektowalismy i wyprodukowaliSmy ten produkt z myslg o Tobie, Twoim stylu
zycia i potrzebach, tak aby jak najlepiej spetniat Twoje oczekiwania. WtozylisSmy
w to nasze know-how, ducha innowacji i catg pasje, ktéra napedza nas od ponad
60 lat.

W nieustannych staraniach, aby lepiej spetnia¢ Twoje wymagania, nasz dziat
obstugi klienta jest do Twojej dyspozycji i jest do Twojej dyspozycji, aby
odpowiedzie¢ na wszystkie Twoje pytania lub sugestie.

Potacz sie rowniez z naszg strong internetowg www.brandt.com, gdzie
znajdziesz nasze najnowsze innowacje, a takze przydatne i dodatkowe informacje.
BRANDT z przyjemnoscia towarzyszy Ci na co dzien i zyczy Ci petnego zadowolenia
z zakupu.

L I’\Z Etykieta ,Origine France Garantie” gwarantuje konsumentowi identyfi-
/$ < kowalnoé¢ produktu poprzez jasne i obiektywne wskazanie pochodze-
yc g nia. Marka BRANDT z duma umieszcza te etykietg na produktach z nas-

g A g zych francuskich fabryk zlokalizowanych w Orleanie i Vendéme.

A WAZNY :

Przed uruchomieniem urzadzenia prosimy o uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji w
celu szybszego zapoznania si¢ z jego obstuga.
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Instrukcje bezpieczenstwa

WAZNE ZALECENIA BEZPIECZENSTWA - UWAZNIE PRZECZYTAC |

ZACHOWAC DO WGLADU.

Niniejszg instrukcje obstugi mozna pobrac¢ na stronie interetowej marki.

Po odbiorze dostarczonego
urzgdzenia nalezy natychmiast
je rozpakowac. Sprawdzié¢
ogolny wyglad urzadzenia.
WpisaC wszelkie ewentualne
zastrzezenia na potwierdzeniu
dostawy i zachowac jego jeden
egzemplarz.

Urzadzenie musi zostac zainsta-
lowane na wysokosci wiekszej,
niz 850 mm od posadzki.

— Aby unikng¢ przegrzania,
urzadzenia nie nalezy montowac
za drzwiami ozdobnymi.

— Ustawi¢ kuchenke wewnatrz
szafki w taki sposéb, aby odle-
gto$¢ od sgsiedniego mebla wy-
nosita co najmniej 10 mm. Mebel
do zabudowy kuchenki powinien
by¢ wykonany z materiatu odpor-
nego na wysokg temperature
(lub pokryty takim materiatem).
Dla zapewnienia wiekszej sta-
bilnosci nalezy przymocowac
kuchenke w szafce za pomocg 2
Srub w przewidzianych do tego
otworach.

Nalezy przewidziec¢
sposOb odtgczenia urzadzenia
od sieci zasilajgcej za pomocg
gniazdka pragdu lub zintegrowa-

nego wytacznika w statym uktad-
zie przewododw zgodnie z
regutami instalaciji.

— Gniazdko pradu powinno by¢
dostepne po instalacji.

— Jesli kabel zasilania jest usz-
kodzony, powinien zostaC wy-
mieniony przez producenta, jego
serwis posprzedazny lub osoby
o podobnych kwalifikacjach w
celu unikniecia zagrozenia.

OSTRZEZENIE:
Wykonywanie czynnosci zwig-
zanych z konserwacjg Ilub
naprawg, ktére wymagajg zdje-
cia pokrywy zabezpieczajgcej
przed ekspozycjg na energie
mikrofal, stwarza zagrozenie dla
wszystkich osob nie bedacych
osobami wykwalifikowanymi.

— Urzadzenie jest zapro-
jektowane do pieczenia przy
zamknietych drzwiczkach.

—  Urzadzenie to  jest
przeznaczone do uzytku do-
mowego i podobnego, takiego
jak: kuchenki przeznaczone
dla pracownikéw sklepow, biur
i w innych miejscach pracy.
Gospodarstwa rolne. Uzywanie
przez gosci hotelowych, mo-




Instrukcje bezpieczenstwa

telowych i innych obiektow
mieszkalnych; pokoje goscinne.
—Urzadzeniemoze bycuzywane
przez dzieci w wieku powyzej
8 lat i osoby, o ograniczonych
mozliwosciach fizycznych, czu-
ciowych lub umystowych Ilub
pozbawionych doswiadczenia
lub wiedzy, jezeli sg one pod
nadzorem lub wczes$niej oftr-
zymaty instrukcje dotyczgce
pewnej obstugi urzgadzenia i
zrozumiaty zagrozenia, ktérym
mogqg podlegac.

— Dzieci nie mogg wykor-
zystywac urzgdzenia do zabawy.
Czyszczenie i konserwacja nie
mogg by¢é wykonywane przez
dzieci pozostawione bez dozoru.
— Nalezy nadzorowac dzieci,
aby upewniC sie, ze nie bawig
sie urzgdzeniem.

m OSTRZEZENIE :

Urzadzenie i jego elementy
dostepne podczas uzywania
go stajg sie gorgce. Nalezy
uwazac, zeby nie dotykac ele-
mentow grzejnych znajdujgcych
sie wewnatrz kuchenki. Dzieci
w wieku ponizej 8 lat nalezy
trzyma¢ z dala od urzagdzenia,
chyba ze znajdujg sie pod statym
nadzorem.

m OSTRZEZENIE:

Jezeli urzadzenie pracuje w trybie

kombinowanym, zaleca sie, by
dzieci korzystaty z kuchenki wy-
tacznie pod nadzorem osob do-
rostych z powodu generowanych
temperatur.

— Uzywac¢ tylko przyborow
kuchennych przeznaczonych do
stosowania w kuchenkach mikro-
falowych.

Metalowe naczynia na produkty
spozywcze i napoje nie moga by¢
uzywane w kuchence mikrofa-
lowe;.

— Kuchenka  mikrofalowa
jest przeznaczona wytgcznie
do podgrzewania produktéw
spozywczych i napojow.
Suszenie produktow spozywczych
lub odziezy oraz podgrzewanie
poduszek grzewczych, pantofli,
gabek, mokrej odziezy oraz in-
nych artykutéw podobnego rod-
zaju grozi odniesieniem obrazen,
zaptonem i pozarem.

ﬁ OSTRZEZENIE:

Ptyny i inne produkty nie powinny
by¢ podgrzewane w hermety-
cznie zamknietych pojemnikach,
poniewaz mogg eksplodowac.

— W czasie podgrzewa-
nia produktdw spozywczych w
plastikowych lub papierowych po-
jemnikach nalezy uwaznie nadzo-
rowac kuchenke z powodu ryzyka
zapalenia.

— W przypadku pojawienia sie
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dymu nalezy kuchenke wytac-
zy¢ i odigczy¢ od zasilania oraz
pozostawi¢ zamkniete drzwiczki
w celu sttumienia ewentualnych
ptomieni.

— Podgrzewanie napojow w
kuchence mikrofalowej moze do-
prowadzi¢ do gwattownego wy-
trysniecia wrzgcego ptynu i z tego
wzgledu trzeba zachowac szcze-
golng ostroznos¢ przy wyjmowa-
niu naczynia.

— Zawartosc butelek dokarmienia
dzieci i stoiczkow z pozywieniem
dla niemowlat nalezy rozmies-
zaC lub wstrzgsna¢ i sprawdzi¢
temperature przed podaniem do
Zjedzenia, zeby unikng¢ oparzen.
— Nie zaleca sie podgrzewania
w kuchence mikrofalowej jajek w
skorupkach oraz catych jajek ugo-
towanych na twardo, poniewaz
mogg eksplodowac¢ nawet po za-
konczeniu gotowania.

— Zaleca sie regularne czyszcze-
nia kuchenki i usuwanie wszelk-
ich Sladow po zywnosci.

— Jezeli urzadzenie nie jest
utrzymywane w czystosci, jego
powierzchnia moze ulec zniszcze-
niu i skréci¢ nieodwracalnie czas
eksploatacji urzgdzenia oraz do-
prowadzi¢ do niebezpiecznych
sytuacji.

m OSTRZEZENIE:

Jezeli drzwiczki lub uszczelka
drzwiczek sg uszkodzone, nie
wolno korzysta¢ z kuchenki do
chwili wykonania naprawy przez
wykwalifikowang osobe.

— Nie stosowa¢ do czyszcze-
nia szklanych drzwi kuchenki
Sciernych preparatow czyszcza-
cych ani twardych metalowych
drapakow, poniewaz mozna po-
rysowa¢ powierzchnie i spowo-
dowac¢ pekniecie szkta.

— Nie uzywaC urzadzenia do
czyszczenia parg.

— Dzieci mogg korzystac z pieka-
rnika bez nadzoru wytgcznie jezeli
otrzymaty uprzednio odpowiednie
wskazowki, dzieki ktérym moga
to zrobi¢ w bezpieczny sposob i
zrozumie¢ zagrozenia wynikajgce
Z niewlasciwego uzytkowania.




(€3] Ochrona érodowiska

OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty opakowaniowe tego urzadzenia nadaja
sie do recyklingu. Zachecamy do ich recyklingu i
do umieszczenia ich w przewidzianych w tym celu
pojemnikach, a tym samym do przyczynienia sie w ten
spos6b do ochrony Srodowiska.
Urzadzenie zawiera réwniez wiele
materiatéw podlegajacych recyklingowi.
Na produkcie znajduje sie symbol, ktory
oznacza, ze zuzyte urzadzenia nie powinny
by¢ mieszane z innymi odpadami.
Recykling urzadzen organizowany przez
producenta sprzetu, zostanie wykonany w najlepszych
dla Panstwa warunkach, zgodnie z dyrektywa
europejska dotyczaca zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego.
W celu uzyskania informacji na temat najblizszych
punktéw zbidrki zuzytego sprzetu nalezy zwrdcic sie
do wiadz lokalnych lub sprzedawcy.
Dziekujemy za Panstwa wspétprace na rzecz ochrony
Srodowiska.




Instalowanie urzgdzenia

WYBOR MIEJSCA INSTALACJI I WBUDOWANIA

Schematy okres$laja wymiary mebla,
w ktérym zmieéci sie Panstwa piec.
Urzgdzenie to moze by¢

zainstalowane w kolumnie (rys. A i B).
W tym celu nalezy wywierci¢ w $ciance korpusu
otwdr @ 2 mm, aby zapobiec rozszczepianiu sie
drewna. Przymocowac piekarnik za pomoca 2
$rub (2).

Rada :
Aby mie¢ pewnos$é, ze instalacja jest zgod-
na z wymaganiami, nie wahaj sie wezwa¢
specjalisty od urzadzen.

A

547 ‘

.

\

B l<70* 215526
(axn)
m}
>850
] |
<70*

>550

/L " \UWAGA:

To urzadzenie musi by¢ zainstalowane na
wysokosci wiekszej niz 850 mm od podtogi.
Moze by¢ zainstalowany w kolumnie, jak
pokazano na schemacie montazowym (rys.
A).

jezeli dno szafki jest otwarte, przestrzen
pomiedzy $ciana a plyta, na ktdrej spoc-
zywa piekarnik, musi wynosi¢ maksymalnie
70 mm* (rys. B).




Instalowanie urzadzenia

POLACZENIE ELEKTRYCZNE

Piekarnik nalezy podtaczy¢ za pomocg standar-

dowego kabla zasilajgcego z 3 przewodami o Nie-
przekroju 1,5 mm2 (1 faza + 1 N + uziemienie), bieski
ktory nalezy podtaczy¢ do sieci 220 ~ 240 V po- przewdd

przez gniazdo. Norma IEC 60083 lub wielobiegu-
nowe urzadzenie odtaczajace zgodnie z zasady

instalacji.

A OSTRZEZENIE . T
Przewod ochronny (zielono-zétty) jest po- i
diaczony do zacisku urzadzenia i musi byé | Przewod  czar
polaczony z uziemieniem instalacji. Bez- ny, brazowy lub
piecznik instalacyjny musi mie¢ 16 am-

— Przewdd  zielo-

erow. -,
P no-zotty

Nie mozemy ponosi¢ odpowiedzialnosci w pr-
zypadku wypadku lub zdarzenia wynikajacego z
nieistniejgcego, wadliwego lub nieprawidtowego
uziemienia lub w przypadku niewlasciwego po-
dtgczenia.

e Przed pierwszym uzyciem

Nie nalezy uzywac aparatu natychmiast (nalezy
odczeka¢ okoto 1 do 2 godzin) po przeniesie-
niu go z zimnego do cieptego miejsca, poniewaz
kondensacja pary wodnej moze spowodowac nie-
prawidtowe dziatanie.



g Opis Twojego urzgdzenia

PREZENTACJA PIEKARNIKA

B

@ Panel sterowania
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g Opis Twojego urzgdzenia

ZASADA DZIALANIA
Mikrofale uzywane do gotowania to fale elektromagnetyczne. Powszechnie wystepujg w naszym $ro-
dowisku jako fale radiowe, Swiatto lub promieniowanie podczerwone.
Ich czestotliwos¢ miesci sie w pasmie 2450 MHz.
Ich zachowanie:

» Odbijaja sie od metali.

® Przechodzg przez wszystkie inne materiaty.

¢ S3 wchtaniane przez czasteczki wody, ttuszczu i cukru.
Kiedy zywno$¢ jest wystawiona na dziatanie mikrofal, czgsteczki poruszajg sie szybko, co powoduje
nagrzewanie.
Glebokos$¢ wnikania fal w zywno$¢ wynosi okoto 2,5 cm, jesli zywnos¢ jest grubsza, gotowanie rdzenia
odbywa sie przez przewodzenie, tak jak w przypadku gotowania tradycyjnego.
Warto wiedzie¢, ze mikrofale powoduja proste zjawisko termiczne wewnatrz zywnosci i nie sg szkodliwe
dla zdrowia.

AKCESORIA
e Siatka zabezpieczajgca przed przechyleniem

Pozwala opiekac, opiekac lub grillowac.

W Zadnym wypadku nie nalezy uzywac grilla z innymi
metalowymi pojemnikami w kuchence mikrofalowej,
grill + mikrofala lub konwekcja + mikrofala.

Mozna jednak podgrzewac¢ zywno$¢ na aluminiowej
tacy, izolujac jg od rusztu za pomoca talerza.

e Uniwersalna patelnia emaliowana, taca ocie-
kowa 45 mm

Napetniony do potowy wodg moze by¢ uzywany do
gotowania w kapieli wodnej z wykorzystaniem ciepta
konwekcyjnego. Moze stuzyc¢ jako naczynie do piecze-
nia.

@ UWAGA :

Uwazaj, aby tacka ociekowa znajdowata sie
centralnie w bocznych kratkach, aby nie zakio-
cac cyrkulacji powietrza.

e Grill + naczynie emaliowane

Aby upiec i zbiera¢ sos, umie$¢ ruszt na tacce ocie- =
kowej. - \

1



g Opis Twojego urzgdzenia

AKCESORIA

e Trybuny

2 potki do zawieszenia umozliwiajg wykorzysta-
nie rusztu na 3 poziomach.

e Gramofon

Talerz obrotowy umozliwia réwnomierne gotowanie zywnosci bez manipulacji.

Obraca sie obojetnie w obie strony. Jesli sie nie obraca, sprawdz, czy wszystkie elementy sa prawidtowo
ustawione.

Moze stuzyc jako naczynie do pieczenia. Aby go wyja¢, wez go, korzystajac z obszaréw dostepu przewid-
zianych we wnece.

Sterownik umozliwia obracanie szklanej ptyty.

Podczas wyjmowania sterownika uwazaj, aby woda nie dostata sie do otworu watu silnika.

Nie zapomnij wymieni¢ trenazera, stojaka na kdtkach i szklanego talerza obrotowego.

Nie probuj recznie obracac szklanego talerza, poniewaz grozi to uszkodzeniem uktadu napedowego. W
przypadku nieprawidtowego obrotu nalezy upewnic sie, Zze pod ptyta nie ma ciat obcych.

Blacha w pozycji wylaczonej pozwala na uzywanie duzych naczyn na catej powierzchni piekarnika. W
takim przypadku konieczne jest obrécenie pojemnika lub wymieszanie jego zawartosci w potowie.




Korzystanie z urzgdzenia

USTAWIENIA

e Ustawianie czasu
Po wigczeniu wyswietlacz miga o godzinie 12:00.

i
O NNCINC)

Ustaw godzine za pomocg przyciskéw + lub -. Potwierdz kluczem#®t. W przypadku przerwy w dostawie
pradu godzina miga.

e Zmiana czasu

Przetgcznik funkcji musi znajdowac sie w potozeniu 0.
Naciénij klawisz % symbol & pojawi sie naciénij ponownie % .

Dostosuj ustawienie czasu za pomoca przyciskéw + lub -, Potwierdz kluczem . Zapisanie ustawionego
czasu nastepuje automatycznie po kilku sekundach.

e regulator czasowy

Tej funkcji mozna uzywac tylko wtedy, gdy piekarnik jest wytaczony.

Naciénij klawisz % symbol & pojawia sie. Minutnik miga.

Ustaw timer za pomocg przyciskdw + i -. Naciénij klawisz{8 aby potwierdzi¢, rozpoczyna sie odliczanie.
Po uptywie czasu rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Aby go zatrzymac, nacisnij dowolny klawisz.
Godzina pojawi sie ponownie na wys$wietlaczu.

UWAGA: Masz mozliwos¢ modyfikacji lub anulowania programowania timera w dowolnym momencie.
Aby anulowa¢, wrd¢ do menu timera i ustaw na 00:00.
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¢ Blokada klawiatury (bezpieczenstwo dzieci)

a (JHG

Jednoczesnie naciskaj przyciski + i -, az pojawi sie symbol 8 na ekranie. Aby odblokowad, nacisnij
jednoczeénie przyciski + i -, az pojawi sie symbol B znika z ekranu.

MENU USTAWIEN

Mozesz interweniowac w rézne parametry swojego piekarnika, w tym celu:

Naciénij klawisz ¥ kilka sekund, az pojawi sie ,MENU", aby wejs¢ do trybu ustawien. Ponownie naciénij
przycisk ¥ przewija¢ rézne ustawienia.

Aktywuj lub dezaktywuj przyciskami + i - rézne parametry, patrz tabela ponizej:

Wiacz/wytagcz dzwieki
EI‘:I (m ]} klawiszy

Wyswietlacz w trybie
gotowosdi:

pozycji ON, wySwietlacz
wylacza sie po 90 sekundach.

Pozycja OFF, zmnigjszenie
jasnosci wySwietlacza po 90
sekundach.

EIEI F Wiaczanie/wytgczanie
(] ustawienia demonstracji

Pour sortir du “MENU” appuyez de nouveau sur .

ZATRZYMANIE GRAMOFONU

Jesli uwazasz, ze wielko$¢ naczynia uniemozliwia jego prawidtowe obracanie sie, zaprogramuj funkcje
zatrzymania talerza obrotowego podczas gotowania.

Jednoczes$nie nacisnij klawisze ¥ oraz - aby zatrzymaé obrét talerza. Sygnat dzwiekowy potwierdza
wylgczenie.

Aby przywrdci¢ go do pracy, naciénij przyciski ¥ i - jednoczeénie. Sygnat dzwiekowy potwierdza obrét
talerza.
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METODY GOTOWANIA

1000W :
Szybkie podgrzewanie napojow, wody i potraw zawierajgcych duzg ilo$¢ ptynu. Gotowanie potraw z duzg
iloscig wody (zupy, sosy, pomidory itp.).

900W :
Gotowanie $wiezych lub mrozonych warzyw.

700W :
Gotowanie ryb i skorupiakdw.
Gotowanie pulsacyjne na matym ogniu. Odgrzewanie lub gotowanie delikatnych potraw na bazie jaj.

500W :
Powolne gotowanie produktow mlecznych, dzemow.

200W :
Rozmrazanie wypiekdw zawierajgcych $mietane.

TRADYCYINE METODY GOTOWANIA

GRILL PULSACYINY

Funkcja pulsacyjnego grilla pozwala uzyskac chrupigcg pieczen i drob oraz ugotowac nogi, zeberka
wotowe bez podgrzewania. Gotowanie odbywa sie naprzemiennie grzatkg gérng i wentylatorem obiegu
powietrza.

Temperature gotowania mozna regulowac w zakresie od 50°C do 200°C.

EI GRILL

Funkcja grilla umozliwia gotowanie i przyrumienianie potraw, takich jak zapiekanki i migsa. Mozna go
stosowac przed lub po gotowaniu, w zaleznosci od przepisu.

Istniejg 4 poziomy grilla: od 1 do 4, od niskiego do bardzo wysokiego grilla.

KONWEKCIA

Funkcja konwekgji umozliwia gotowanie i przyrumienianie potraw jak w tradycyjnym piekarniku. Piecze-
nie odbywa sie za pomocg elementu grzejnego znajdujacego sie w dolnej czesci piekarnika oraz wenty-
latora obiegu powietrza.

Temperature gotowania mozna regulowac w zakresie od 50°C do 220°C.

El

PRZEWODNIK KULINARNY i
Funkcja ,,Przewodnik po smakach” dobiera odpowiednie parametry gotowania w zaleznosci od przygo-

towywanej potrawy i jej wagi.

e
AUTOMATYCZNE ROZMRAZANIE
Funkcja automatycznego rozmrazania wedlug wagi i
Rozmrazanie zamrozonej zywnosci za pomocg kuchenki mikrofalowej pozwala zaoszczedzi¢ duzo czasu.



Korzystanie z urzgdzenia

o KORZYSTANIE Z FUNKCJI MIKROFAL
e Rozpoczecie gotowania

Obrd¢ przetgcznik funkcji, aby wybrac¢ zadang moc.

0% 1000 W

s00w
j 700w,

Wyswietlacz miga. Czas gotowania jest wyswietlany zgodnie z wybrang mocg. Potwierdz kluczem I»
, rozpocznie sie gotowanie, pojawi sie odliczanie czasu. Czas gotowania mozna zmieni¢ za pomocg
przyciskéw + i -.

e Zmiana czasu zakonczenia gotowania

Wybierz gotowanie. W razie potrzeby zmien czas trwania. Nacisnij klawisz %, koniec symbolu gotowania
@ miga, wskazujac, ze regulacja jest mozliwa.

Mozesz zmieni¢ koniec czasu gotowania za pomoca przyciskéw + i -. Potwierdz za pomocg klucza ™.

FUNKCJE AUTOMATYCZNE

Funkcje automatyczne wybierajg odpowiednie parametry gotowania w zaleznosci od przygotowywanej
potrawy i jej wagi. Wybierz zaprogramowang potrawe z ponizszej listy:

: Przewodnik kulinarny

Funkcja ,Przewodnik kulinarny”.» dobierze dla Ciebie odpowiednie parametry gotowania w
zaleznosci od przygotowywanej potrawy i jej wagi. Wybrac funkcje ,,Przewodnik kulinarny”. Nalezy
wybrac¢ wstepnie zaprogramowang zywnosc¢ z ponizszej listy:

PO1: Swieze warzywa widkniste

P02: Swieze warzywa

P03: Mrozone warzywa

P04: Drob

P05: Wotowina

P06: Ryba

P07: Swieza pizza

P08: Mrozona pizza (FctGrill MO)

P09: mrozona pizza (Fct Combi)

P10: Swiezo przygotowane danie (Fct MO)

P11: Gotowy mrozony positek

P12: Swiezo przygotowane danie (Fct Combi)

P13: Pikantna tarta

P14: Quiche



Korzystanie z urzgdzenia

o FUNKCIE AUTOMATYCZNE

:Automatyczne funkcje odszraniania

Funkcje automatycznego rozmrazania dobierajg odpowiednie parametry gotowania w zaleznosci od
przygotowywanej zywnosci i jej wagi. Wybierz zaprogramowang potrawe z ponizszej listy:

PO1 : Rozmrazanie miesa, drobiu i dan gotowych*

P02 : Rozmrazanie ryb*

P03 : Rozmrazanie chleba*

* Pozycje te nie pozwalajg na opdzniony start.

W potowie czasu gotowania piekarnik podpowiada, aby obrdci¢ potrawe, wydajac sygnat dzwiekowy i
wyéwietlajac ,OBROC”.

Przekre¢ przetacznik funkcji na wybrang funkcje automatyczna.

Wprowadz wage zywnosci za pomocg + i - (w odstepach co 50 g), a nastepnie zatwierdz, naciskajac 1>
. Piekarnik uruchamia sie.

Naciskajac # masz dostep do ustawienia zakofczenia pieczenia (patrz rozdziat Opdznione gotowanie).

o KORZYSTANIE Z TRADYCYINYCH FUNKCJII GOTOWANIA
e Rozpoczecie gotowania
Wybierz tradycyjng funkcje gotowania. Twoja watroba zaleca temperature, ktdérg mozna modyfikowaé

za pomoca przyciskdw + i -. Potwierdz za pomoca klucza ™ gotowanie rozpocznie sie natychmiast.
Wskaznik temperatury miga do momentu osiggniecia ustawionej temperatury.




Korzystanie z urzadzenia

e KORZYSTANIE Z TRADYCYINYCH FUNKCJI GOTOWANIA

e Zmiana temperatury

Aby wyregulowad temperature, naciénij przycisk %

Dostosuj temperature za pomocg przyciskow + i -. Potwierdz za pomoca klucza ».

Piekarnik nagrzewa sie, funkcja gotowania miga. Gdy piekarnik osiggnie wybrang temperature, rozle-
gnie sie seria sygnatow dzwiekowych.

e Zmiana czasu zakonczenia gotowania

Naciénij klawisz dwa razy ¥ , wyéwietlacz czasu gotowania miga, wskazujac, ze ustawienie jest
mozliwe. Ustaw czas gotowania przyciskami + i -. Potwierdz za pomoca klucza ».

Piekarnik jest wyposazony w funkcje ,SMART

A ; REKOMENDACIE
ASSIST”, ktora podczas programowania cza- FUNKCJA GOTOWANIA CZASU
su trwania zaproponuje czas pieczenia, ktory
mozna zmodyfikowa¢ w zaleznoéci od wybra- @ GRILL PULSACYINY 15 min
nego trybu pieczenia.
7 mi

E] SREDNI GRILL min
@ .
D Ta funkcja jest domysinie wytaczo- KONWEKCIA 30 min

na. Aby go aktywowa¢, przejdz do menu
ustawien (patrz akapit dotyczacy us-



Dbanie o swoje urzadzenie

e SPRZATANIE WEWNETRZNE - ZEWNETRZNE

CZYSZCZENIE WNEKI

Zaleca sie regularne czyszczenie piekarnika i usuwanie wszelkich pozostatosci jedzenia wewnatrz i na
zewnatrz urzadzenia. Uzyj wilgotnej, namydlonej gabki. Jesli drzwi lub uszczelka drzwi sg uszkodzone,
nie wolno uzywac piekarnika, dopdki nie zostanie naprawiony przez kompetentng osobe. W przypadku
nieprzyjemnego zapachu lub zabrudzonego piekarnika zagotuj wode z sokiem z cytryny lub octem w
filizance przez 2 minuty i umyj $ciany niewielkg iloécig ptynu do mycia naczyn.

A 0STROZNOSE
Nie uzywaj s$rodkow do szorowania,
szorstkich gabek ani metalowych skrobakéw

do czyszczenia szklanych drzwi piekarnika,
poniewaz mogq one porysowac powierzchnie
i spowodowac pekniecie szyby.

e ANOMALIE I ROZWIAZANIA

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Sprawdz, czy piekarnik jest prawidtowo podtaczo-
ny lub czy bezpiecznik w Twojej instalacji nie jest
przepalony. Zwieksz wybrang temperature.

Oswietlenie piekarnika nie dziata.
Skontaktuj sie z obstugg posprzedazowa.
Sprawdz, czy piekarnik jest prawidtowo podtaczo-
ny.

Wentylator chlodzacy nadal pracuje, gdy
piekarnik jest wylaczony.

Jest to normalne, wentylacja moze dziata¢ maksy-
malnie do 1 godziny po zakonczeniu gotowania,
aby obnizy¢ temperature wewnatrz i na zewnatrz
piekarnika. Po godzinie skontaktuj sie z serwisem
technicznym.
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Serwis pogwarancyjny

PRZEMOWIENIA

Wszelkie prace przy urzadzeniu muszg by¢ wy-
konywane przez wykwalifikowanego specjaliste,
ktdry jest wiascicielem marki. Podczas rozmowy
telefonicznej, w celu utatwienia obstugi Twojej
prosby, przynie$ petne dane referencyjne swoje-
go urzadzenia (numer handlowy, numer referen-
cyjny ustugi, numer seryjny). Ta informacja jest
na tabliczce znamionowej.

B: Odniesienie handlowe
C: Numer referencyjny ustugi
H: Numer seryjny

ORYGINALNE CZESCI
Podczas interwencji zadaj wytacznego korzysta-
nia z certyfikowanych oryginalnych czesci za-

miennych. i



Pomoc kuchenna

PRZYDATNOSC DO TESTOW FUNKCIONALNYCH

Testy umiejetnosci funkcjonalnych zgodnie z normami IEC/EN/NF EN 60705;
Miedzynarodowa Komisja Elektrotechniczna, SC.59K, ustanowita standard poréwnawczych testow wy-

dajnosci réznych kuchenek mikrofalowych.
W przypadku tego urzadzenia zalecamy:

Obcigze-| Czas Przetacznik .
Test a a Naczynia / Porady
nie ok mocy
1000 g |16 - 18 min. Pyrex 227
- Na plycie obrotowej
Krem jajeczny 500 W
. 750g 13- 15 min Pyrex 220
9 ' Na plycie obrotowej
Ciasto biszkop- . Pyrex 827
towe (12.3.2) 4759 | 6-7min. [ Na ptycie obrotowej
Pasztet miesn Pyrex 838
(12.3 3? y 900 g 14 min. 700 W Przykry¢ folig plastikowa.
o Na ptycie obrotowej
Rozmrazanie
miesa 500g [11-12min. 200 W Na plycie obrotowej
(13.3)
Rozmra'zanle . Na ptaskim talerzu
malin 2509 6 -7 min. 200 W Na plycie obrotowej
(B.2.1) P ]
Zapiekanka - .
ziemniaczana 1100 g |23 -25 min. G:ll;gge\jjvnl Na r)c,:ir:);ﬁfc?towe'
(12.3.4) Pty g
Umiesci¢ na kratce z
brytfanng 45mm
. Grill mocny Ustawi¢ na poziomie 1
24-26min-1 7 500 W od dotu
Kurczak Obréci¢ w potowie czasu
(12.3.6) 1200 g pieczenia
. W naczyniu ceramicznym
[Emiceley er¥1a|iowanym /
35 - 40 min. 200°C - . .
Wstawi¢ na ruszcie ustawio-
+200 W L
nym na poziomie 1 od dotu
Ciasto Termoobieg Pyrex 828
(12.3.5) 700 g 20 min. 220°C Ustawi¢ na ruszcie na
o +200 W poziomie 1
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