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Szanowni Klienci!

Serdecznie dziekujemy za zaufanie okazane naszej firmie poprzez
dokonanie zakupu produktu marki BRANDT.

Produkt ten zostat zaprojektowany i wytworzony z myslag o Was, Waszym
stylu zycia i Waszych potrzebach — nasza firma zawsze stara sie spetnic
wszystkie oczekiwania swoich klientéw. Opracowalismy go, wykorzystujac
catos¢ naszej wiedzy, ducha innowacyjnosci oraz pasje, ktéra stanowi
kluczowy czynnik naszej dziatalnosci od ponad 60 lat.

Starajgc sie wcigz w lepszy sposob spetniac oczekiwania naszych klientow,
dziat obstugi klienta naszej firmy bierze pod uwage wszystkie Panstwa
uwagi i udziela odpowiedzi na jakiekolwiek pytania lub sugestie.
Prosimy o kontaktowanie sie z nasza firma za posrednictwem witryny
www.brandt.com, na ktérej publikowane sa informacje dotyczace
naszych najnowszych innowacji, a takze wszelkie uzyteczne informacje
dodatkowe.

Firma BRANDT z wielkg przyjemnoscig towarzyszy Panstwu w codziennym
Zyciu i zyczy petnego zadowolenia z zakupionego produktu.

r |
NIV, Etykieta ,Origine France Garantie” (Gwarancja pochodzenia z Fran-
%CE‘ { ¢ji) gwarantuje konsumentowi identyfikowalnos¢ produktu, okreélajac
N = wskazanie pochodzenia w sposdb jasny i obiektywny. Marka BRANDT

z dumg umieszcza te etykiete na produktach pochodzacych z jej francu-
~ skich zaktaddw produkcyjnych w Orleanie i Vendéme.
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Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy doktadnie przeczyta¢ niniejszg instrukcje,
aby szybciej zapoznac sie z zasadami jego dziatania.


http://brandt.com

Spis tresci

Instrukcje bezpieCzeAStWA ........ccccvveeci i, 4
iNstalacja UrzQdzeniQ...........cccooeeiieeeiee e 6
Wybdr miejsca i instalacja urzgdzenia .........ccccveveiviecieienene, 6
Podtgczenie elekiryCzne ... 7
SRODOWISKO .....courernerniiseessesseessssssessessssssssssesssssssssesssse s 8
STOAOWISKO .....vvieii it 8
OPIS UrzZQAZENIQA ......oocueeiiiiiieieesie ittt 9
Przeglad pieKarnikQ .........cccoceeiiiiiniiiie e 9
Wyswietlacz i przyciski Sterujgce ........ccoovvvevveceiicceseece e 9
FAN (e =T Yo ] [« P ST PPPPOP PRSP 10
Korzystanie z urzQdzeniQ ..........cccocceveiieiiee e 11
USTAWIENIA ..iiiiiiiiii e e 11
MeNU USTAWIEA .....ocveiiiiiicicc e e 12
Tryby QOTOWAINIQA ....coiiiiiii e e 13
Automatyczne tqczone funkcje pary ... 14
Rozpoczecie procesu gotowaniaQ .........cccccceeevieeeiieeniieee e, 15
Konserwacja urzQdzeniQ ..........ccceeeeviiieeieiiiieeee e 16
Czyszczenie wnetrza i elementdéw zewnetrznych ...................... 17
Usterki i rozwiQzania .......ccoceviiiii i 19
Obstuga poSPrzedazna .........cccccevivieeiiiee e 20
ODbSIUGA ... ———— 20
POMOCE KUCHENNE .........cocciiiiiiniiiiesiee e e 21
Stoty do pieCzenia ... 22
Testy funkcjonalNOSCI .......ocevvveiiiicee e 23



INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

SA TO WAZNE WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA, KTORE NALEZY
DOKLADNIE PRZECZYTAC | ZACHOWAC DO WYKORZYSTANIA W

PRZYSZLOSCI.

Niniejsza instrukcja jest rowniez dostepna do pobrania na stronie inter-

netowej marki.

Po  odbiorze  dostarczonego
urzgdzenia nalezy natychmiast je
rozpakowac. Sprawdzi¢ ogolny
wyglad urzgdzenia. WpisaC ws-
zelkie ewentualne zastrzezenia na
potwierdzeniu dostawy i zachowaé
jego jeden egzemplarz.

m Uwaga:

Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku powyzej 8 lat i
osoby, o ograniczonych mozliwos-
ciach fizycznych, czuciowych lub
umystowych lub pozbawionych
doswiadczenialub wiedzy, jezeli sg
one pod nadzorem lub wczesniej
otrzymaty instrukcje dotyczace
pewnej obstugi urzadzenia i zro-
zumiaty zagrozenia, ktorym mogg
podlegac.

— Dzieci nie mogg wykorzystywac
urzgdzenia do zabawy. Czyszcze-
nie i konserwacja nie mogg byé
wykonywane przez dzieci pozos-
tawione bez dozoru.

— Nalezy nadzorowacC dzieci,
aby upewni¢ sie, ze nie bawig sie

urzadzeniem.
ﬁ OSTRZEZENIE:

— Dostepne czesci urzgdzenia

mogg hagrzewac sie w trakcie
uzywania. Nalezy uwazac, zeby
nie dotykaC elementéw grzejny-
ch wewnatrz piekarnika. Dzieci w
wieku ponizej 8 lat nalezy trzymac
z dala od urzadzenia, chyba ze
znajdujg sie pod statym nadzorem.
— Urzadzenie jest zaprojektowane
do pieczenia przy zamknietych
drzwiczkach.

— Przed przystgpieniem do
czyszczenia pirolitycznego nalezy
wyjgaé z piekarnika wszystkie
akcesoria oraz oczyscic¢ piekarnik
z wiekszych zabrudzen.

— Podczas czyszczenia, powie-
rzchnie mogqg nagrzac sie bardziej
niz w trakcie normalnego uzytko-
wania.

Zaleca sie, zeby w poblizu nie
przebywaty dzieci.

— Nie uzywa¢ urzadzenia do
czyszczenia para.

— Nie stosowa¢ do czyszcze-
nia szklanych drzwi piekar-
nika Sciernych preparatow
czyszczgcych ani twardych me-
talowych drapakow, poniewaz
mozna porysowac powierzchnie
i spowodowac pekniecie szkta.



m OSTRZEZENIE :

Upewni¢ sie, ze urzgdzenie jest
wytgczone od zasilania przed pr-
zystgpieniem do wymiany lam-
py, aby unikngc ryzyka porazenia
prgdem. Rozpoczg¢ czynnosci
po ostygnieciu urzadzenia. Aby
odkreci¢ oprawe i lampe, uzywac
gumowej rekawicy, ktéra utatwi
demontaz.

E’] Gniazdko pradu powinno
by¢ dostepne po instalacji. Nalezy
przewidzie¢ sposob odtgczenia
urzgdzenia od sieci zasilajgcej za
pomocg gniazdka pradu lub zinte-
growanego wytacznika w statym
uktadzie przewoddéw zgodnie z re-
gutami instalacji.

— Jesdli kabel zasilania jest usz-
kodzony, powinien zosta¢ wy-
mieniony przez producenta, jego
serwis posprzedazny lub osoby o
podobnych kwalifikacjach w celu
unikniecia zagrozenia.

— Urzgdzenie moze byc¢ zainsta-
lowane pod blatem lub w kolumnie
jak pokazano na schemacie insta-
laciji.

— Ustawi¢ piekarnik wewnatrz
szafki w taki sposdb, aby odlegtos¢
od sgsiedniego mebla wynosita co
najmniej 10 mm. Mebel do zabu-
dowy kuchenki powinien by¢ wy-

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

konany z materiatu odpornego na
wysokg temperature (lub pokryty
takim materiatem).Dla zapewnie-
nia wiekszej stabilnosci nalezy pr-
zymocowac piekarnik w szafce za
pomocg 2 srub w przewidzianych
do tego otworach.

— Aby unikng¢ przegrzania,
urzgdzenia nie nalezy montowacé
za drzwiami ozdobnymi.
—Urzadzenietojestprzeznaczone
do uzytku domowego i podob-
nego, takiego jak: Kuchenki
przeznaczone dla pracownikow
sklepow, biur i w innych miejscach

pracy.
Gospodarstwa rolne. Uzywanie
przez gosci hotelowych, mote-

lowych i innych obiektow mieszkal-
nych; pokoje goscinne.

— Podczas wykonywania ja-
kichkolwiek prac  dotyczgcych
czyszczenia wnetrza piekarnika,
urzgdzenie musi by¢ wytgczone.

Nie wolno modyfikowa¢ parame-
trow tego urzgdzenia, poniewaz
bedzie to stanowi¢ niebez-
pieczenstwo dla uzytkownika.

Piekarnik nie jest przeznaczony
do przechowywania zywnosci lub
jakichkolwiek przedmiotéw.



Na schematach pokazane zostaty wymiary mebla,
w ktérym piekarnik moze by¢ wbudowany.
Urzadzenie moze zostaC zainstalowane pod
blatem (rys. A) lub w kolumnie (rys. B).

Uwaga: jezeli dno mebla jest otwarte (pod
blatem lub w postaci kolumny), odstep pomiedzy
$ciang, a blatem, na ktdrym ustawiony jest
piekarnik musi wynosi¢ maksymalnie 70 mm *
(rys. C/D).

Zamocowa¢ piekarnik wewngtrz mebla. W
tym celu nalezy wyja¢ ograniczniki gumowe i
wywierci¢ otwory o @ 2 mm w Sciance mebla,
aby unikngc¢ rozszczepienia drewna. Zamocowac
piekarnik za pomoca 2 $rub. Ponownie zatozy¢
ograniczniki gumowe

Instalacja urzadzenia

WYBOR MIEJSCA INSTALACJI I WBUDOWANIA

Porada :

Aby zapewni¢ zgodnos¢ instalacji, nalezy w
razie potrzeby zleci¢ przeprowadzenie prac
technikowi wyspecjalizowanemu w dzied-
zinie artykutéw gospodarstwa domowego.

&UWAGA

Jezeli w celu podiaczenia urzadzenia do-
mowa instalacja elektryczna musi zostaé
zmodyfikowana, nalezy zleci¢ wykonanie
niezbednych prac wykwalifikowanemu elek-
trykowi. W razie jakiegokolwiek uszkodze-
nia piekarnika nalezy natychmiast odlaczyé¢
urzadzenie od zasilania lub wyja¢ bezpiecz-
nik jego instalacji zasilania.

B




Instalacja urzadzenia

PODLACZENIE ENERGII ELEKTRYCZNE]

Urzadzenie powinien byc podiaczo-
ny za pomoca znormalizowanego przewo-
du zasilajgcego  3-zylowego o  przekroju

1.5 mm2 (1 f+ 1z + uziemienie), ktdry powinien
by¢ podtaczony do sieci 220-240V~ poprzez znor-
malizowane gniazdko IEC 60083 lub mechanizm
odcinania zasilania na wszystkich biegunach zgo-
dnie z zasadami instalacji.

A-Uwaga

Zyta ochronna (zielono-zé6ita) jest
podiaczona do styku urzadzenia
i powinna by¢ potaczona z uziemieniem
instalacji. W instalacji musi zosta¢
zastosowany bezpiecznik 16 amp.

Nasza firma nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci
w razie jakichkolwiek wypadkdw lub szkdd spowo-
dowanych brakiem lub nieprawidtowym wykona-
niem uziemienia, badZz niewlasciwym podtgcze-
niem urzadzenia.

o Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem pieca nalezy podgrzewac
go przy zamknigtych drzwiach przez okoto 15 mi-
nut w najwyzszej temperaturze. w celu wiamania
sie do urzadzenia. Welna mineralna otaczajgca
jame pieca moze poczatkowo wydzielaé spe-
cyficzny zapach ze wzgledu na swdj sktad. Mozna
tez zauwazy¢ dym wydobywaijacy sie z wetny mi-
neralnej. To jest normalne.

Przewéd
niebieski

Ziemia

09
Przewdd czarny,

EL

brazowy lub czerwon

Przewod zielono-zétty




€] Ochrona srodowiska

OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty opakowaniowe tego urzadzenia na-
daja sie do recyklingu. Zachecamy do ich re-
cyklingu i do umieszczenia ich w przewidzianych
w tym celu pojemnikach, a tym samym do przyc-
zynienia sie w ten sposdéb do ochrony $rodowiska.
Urzadzenie zawiera réwniez wiele ma-
teriatow podlegajacych recyklingowi.
Na produkcie znajduje sie symbol,
ktory oznacza, Zze zuzyte urzadzenia
_ nie powinny by¢ mieszane z innymi
odpadami.
Recykling urzadzen organizowany przez producen-
ta sprzetu, zostanie wykonany w najlepszych dla
Panstwa warunkach, zgodnie z dyrektywg europe-
jska dotyczaca zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego.
W celu uzyskania informacji na temat najblizszych
punktéw zbidrki zuzytego sprzetu nalezy zwrocié
sie do wtadz lokalnych lub sprzedawcy.
Dziekujemy za Panstwa wspOtprace na rzecz
ochrony srodowiska.




g Opis urzadzenia

PREZENTACIJA PIEKARNIKA

@ Pasek elementow sterowania

@ Lampa
Q Drzwi
Q Uchwyt

eStopnie (Piekarnik zapewnia 5 rozne
pozycje stopni na akcesoria: stopnie
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WYSWIETLACZ I PRZYCISKI STEROWANIA
o Wyswietlacz
Czas pieczenia Wskaznik tempe-
Czas pracy ratury
N ‘" - Lampka kontrolna na-
Minutnik "’ @ l l ¢ grzewania wstepnego
Blokada b . [0—Y= ¢ Blokada drzwiczek

klawiatury

Zakonczenie pieczenia

o Przyciski

S

Ustawienie temperatury Ustawienie godziny i czasu



g Opis urzadzenia

AKCESORIA (w zaleznosci od modelu)

e Kratka zabezpieczona przed przewrodce-

Kratka moze by¢ uzywana dla wszystkich rodzajow
naczyn i form zawierajacych produkty przeznaczo-
ne do pieczenia lub zapiekania. Moze ona zostac¢
rowniez wykorzystana do grillowania (uktadajac
produkty bezposrednio na kratce).

Wlozy¢ kratke z elementem zabezpieczajgcym
przed przewrdceniem sie w taki sposob, aby byt
skierowany w gfab piekarnika.

o Naczynie uniwersalne 45mm

Do umieszczenia na stopniach pod kratka. Stuzy do
zbierania sokow i ttuszczu ociekajgcego podczas
pieczenia, moze réwniez zosta¢ wypetniona wodg
do potowy i uzyta do gotowania w kapieli wodnej.

* Naczynie uniwersalne 20mm

Po zamocowaniu w wycieciach, cze$¢ nachylona
umozliwia tatwe umieszczenie produktow. Moze
réwniez zosta¢ zamocowana pod kratkg w celu
zbierania sokow i ttuszczdw ociekajacych podczas
pieczenia.

* Forma do ciast 8mm

Do zamocowania w wycieciach. Doskonata do
pieczenia ciastek typu cookie, ciast i babeczek
cupcake.

Czes¢ nachylona umozliwia tatwe umieszczenie
produktéw. Moze rowniez zostaé zamocowana
pod kratka w celu zbierania sokéw i ttuszczow
ociekajacych podczas pieczenia.

PORADA:

Aby unikng¢ wydzielania sie dymu podczas
pieczenia tlustego miesa, zalecamy umiesz-
czenie niewielkiej ilosci wody lub oleju na
spodzie naczynia uniwersalnego 45mm.

A OSTRZEZENIE:

Przed rozpoczeciem czyszczenia piroliza na-
lezy wyjac akcesoria z piekarnika.

Pod wplywem wysokiej temperatury akceso-
ria moga ulegac odksztatceniu, nie zakioca
to jednak w zaden sposob ich funkcji. Po wy-
stygnieciu odzyskajg poczatkowe ksztaity.



Uzytkowanie urzadzenia

USTAWIENIA

e Ustawienie godziny

Po pierwszym podtaczeniu zasilania na wyswietlaczu miga godzina 12:00. Godzine mozna ustawi¢ za
pomocy pokretta + lub -.

- Zatwierdz wybdr naciskajac pokretto.

W razie przerwy w doptywie pradu wskazanie godzin rowniez miga. Nalezy przeprowadzi¢ takg sama
regulacje.

e Modyfikacja godziny

QE o g o AL e/\@
@e)
7 X2

Pokretto wyboru funkcji musi koniecznie znajdowac sie w pozyciji 0.
Po wcisnieciu przycisku ® wys$wietlony zostanie symbol # . Ponownie wcisnaé przycisk ®,
Ustawic warto$¢ za pomoca pokretta + lub -, - ZatwierdZz wybor naciskajac pokretto.

e Minutnik

Funkcja moze by¢ uzywana wylacznie, kiedy kuchenka jest wylaczona.

A ° =
@

Pokretto wyboru funkcji musi koniecznie znajdowac sie w pozycji 0.

Po wcisnieciu przycisku ® wyéwietlony zostanie symbol #. Wskazanie minutnika miga. Minutnik moze
zostac ustawiony za pomocg pokretta + lub -. Zatwierdz, naciskajac pokretto - rozpoczyna sie odliczanie
i godzina jest wyswietlana ponownie. Kiedy ustawiony czas uptynie, wiaczy sie sygnat dzwiekowy. Aby go
wylaczy¢ wystarczy wcisng¢ dowolny przycisk.

© @

Uwaga: zaprogramowanie minutnika moze zosta¢ zmodyfikowane lub anulowane w dowol-
nej chwili. Aby anulowac, nalezy powrdci¢ do menu minutnika i ustawi¢ 00:00.



Uzytkowanie urzadzenia

e Blokada klawiatury (zabezpieczenie przed dziec¢mi)

Wcisng¢ rownoczesnie przyciski i © do chwili, kiedy na ekranie wy$wietlony zostanie
symbol Ei. Aby odblokowad, wcisnaé¢ réwnoczeénie przyciski i © do chwili, kiedy na
ekranie wyswietlony zostanie symbol &i.

Ule lcjn/\%l-“r‘nvc\alzléE ':lnodyﬁkowac' roznorodne parametry swojej kuchenki w nastepujgcy sposob: wcisnij

przycisk ® azdo chwili, kiedy wyswietlony zostanie komunikat ,MENU", aby przej$¢ do trybu ustawien.

)

|

Za pomocg pokretta mozna wybiera¢ poszczegdlne ustawienia. Zatwierdzi¢ wybdr, naciskajac
pokretto, wigczy¢ lub wytgaczy¢ poszczegdlne parametry za pomoca pokretta + i -, a nastep-
nie zatwierdzi¢ wybdr uzywajgc pokretta - patrz tabela:

AUTO: W trybie

pieczenia, lampa
w komorze piekarnika

| gasnie po 90 sekundach
|| ON: W trybie pieczenia,
lampa Swieci sie przez caly

czas, z wyjatkiem trybu
ECO.

Wigczenie/wytaczenie
— QE sygnatu dzwiekowego
— przyciskéw

Wiaczenie/wytaczenie
trybu podgrzewania
wstepnego

Witaczenie/wytaczenie
trybu demo.

Informacja
dotyczaca serwisu
posprzedaznego

Aby wyijé¢ z ,MENU", ponownie wcisnaé przycisk ©.



Uzytkowanie urzadzenia

TRYBY PIECZENIA

Funkcje obstugi recznej :

PIECZENIE TRADYCYINE Z WENTYLACJA*
Temperatura min. 35°C, maks. 275°C
Zalecenie: 200°C

Tryb zalecany w przypadku miesa, ryb
i warzyw,

najlepiej w naczyniu ceramicznym.

|z| PIECZENIE TRADYCYINE
Temperatura min. 35°C, maks. 275°C
Zalecenie: 200°C

Ta metoda gotowania nie nadaje sie do gotowania w
bemarze.

Zalecany do gotowania powolnego
i delikatnego: miekka dziczyzna Do opiekania
pieczeni z mies czerwonych. Do gotowania
na wolnym ogniu wewnatrz zamknietego
naczynia, po wczesniejszym podsmazeniu na
blacie grzewczym (kogut w winie, potrawka).

PIECZENIE IMPULSOWE NA PLYCIE
Temperatura min. 75°C, maks. 250°C

Zalecenie: 180°C

Tryb zalecany dla pieczenia produktéw o duzej wil-
goci (placki typu quiche, tarty z owocami zawiera-
jacymi duzo soku itd.). Spdd ciasta zostanie dobrze
wypieczony. Tryb zalecany przy wzroScie ciasta ro-
snacego (keks, buiki, ciasta drozdzowe itd.) oraz
dla sufletéw bez skorupy.

0| Eeox

Temperatura min. 35°C, maks. 275°C
Zalecenie: 200°C

Ta metoda gotowania nie nadaje sie do gotowania w
bemarze.

Tryb zapewnia oszczednos$¢ energii
przy réwnoczesnym zachowaniu jakosci
pieczenia.

Pieczenie jest wykonywane bez nagrzewania
wstepnego.

@ GRILL MOCNY

Pozycje od 1 do 4

Zalecenie: Pozycja 4

Zalecana do opiekania tostow, zapiekania
potraw, przyrumieniania deseru créme
bralée...

*Tryb pie ia reali; y zgodnie z wy
EN 60350-1: w celu wy ia zgod, i z wymag
dotyczacymi etykietowania energetycznego rozporzadzenia
UE/65/2014.

i normy

GRILL IMPULSOWY
Temperatura min. 100°C, maks. 250°C
Zalecenie: 200°C

Dréb i soczyste pieczenie,
z wszystkich stron.

Umieséci¢ naczynie uniwersalne 45mm na
dolnym stopniu.

Tryb zalecany dla drobiu i pieczenia na
roznie, do opiekania i dogtebnego pieczenia
udzca baraniego, zeber wotowych.
Zachowuje miekkos¢ pieczeni z ryb.

chrupigce

PIECZYWO

Temperatura min. 35°C, maks. 220°C
Zalecenie: 205°C

Sekwencja zalecana podczas pieczenia chleba. Pa-
mieta¢, aby na dnie piekarnika ustawi¢ naczynie
z wodg, by uzyskac chrupigca i ztocistg skorke.

Funkcje automatyczne:

Brandt proponuje 3 nowe funkcje, ktdre
automatycznie facza dwa tryby pieczenia:
pieczenie tradycyjne i gotowanie na parze,
w celu zachowania wartosci odzywczych
Zywnosci i szybszego przygotowywania po-
traw.

DROB

Zalecany do pieczenia drobiu.

¥ RYBY
Zalecany do pieczenia catych ryb (toso$, okon,
dorsz...).

MIESA BIALE

Zalecany dla zachowania miekkosci i kruchosci pie-
czeni cielecej.

W przypadku tych 3 funkcji wystarczy wla¢ 500 ml
letniej wody w wystarczajacej ilosci do naczynia uni-
wersalnego o $rednicy 45 mm i umiesci¢ je w pie-
karniku na dolnym stopniu, natomiast potrawy, ktére
majg by¢ pieczone na stopniu 3.

Okresli¢ wage na wysSwietlaczu za pomocg pokretta +
i -, a nastepnie zatwierdzi¢, naciskajac pokretto +/-.



Uzytkowanie urzadzenia

ROZPOCZECIE PIECZENIA

o Natychmiastowe rozpoczecie pieczenia

4 Po uruchomieniu piekarnika
wyswietlany jest czas pracy.

Programator wyswietla godzine - wskazanie nie powinno migac.
Obroci¢ pokretto wyboru funkcji w zadane potozenie.

W przypadku funkgcji recznych:
Temperatura zacznie rosng¢ natychmiast. Piekarnik proponuje ustawienie temperatury, ktére moze
zostac¢ zmodyfikowane. Piekarnik nagrzewa sie, a wyswietlacz temperatury miga. Po osiggnieciu przez
piekarnik zadanej temperatury rozlega sie seria sygnatéw dzwiekowych.

@ ®

@/\\ » —
© @
—
Wcisngé ®.

Ustawic¢ temperature za pomocg pokretta + lub -. - ZatwierdZz wybdr naciskajac pokretto.

e Modyfikacja temperatury




Uzytkowanie urzadzenia

e Modyfikacja czasu

FUNKCJA
[@ PIECZENIA Czhs
System , Inteligentnej pomocy”

Piekarnik jest wyposazony w funkcje , In- = 30 min.
teligentnej pomocy”, ktora podczas pro-
gramowania czasu zaproponuje mozliwe .
do zmodyfikowania ustawienie dla wy- E 30 min.
branego trybu pracy (patrz tabela).

30 min.
Po zmianie ustawienia czasu nalezy zatwierdzi¢ .
ja za pomocg pokretta. Odliczanie czasu rozpo- 30 min.
czyna sie natychmiast po osiggnieciu ustawio- .
nej temperatury. E] 7 min.

15 min.

Wcisnaé ©. Piekarnik proponuje ustawienie czasu, ktére moze zosta¢ zmodyfikowane.
Ustawic czas pieczenia za pomocg pokretta + lub -. Zatwierdz wybdr naciskajac pokretto..

o Modyfikacja godziny zakonczenia pieczenia

SN\ \

o © @

)

ﬁ C)

Po ustawieniu czasu pieczenia nalezy wcisng¢ przycisk © - wskazanie godziny zakonczenia
pieczenia zacznie migaé. Ustawi¢ nowa godzine zakonczenia pieczenia za pomocg pokretta
+ -,

Zatwierdz wybor naciskajgc pokretto.

Wskazanie godziny zakonczenia pieczenia przestaje migac.

Piekarnik uruchomi sie pdzniej, aby zakonczy¢ pieczenie o wybranej godzinie.

AUWAGA: Ta funkcja nie jest dostepna w potaczeniu z funkcjg Grill.



Konserwacja urzadzenia

CZYSZCZENIE WEWNATRZ - NA ZEWNATRZ

e Czyszczenie komory piekarnika piroliza

A UWAGA

Przed rozpoczeciem czyszczenia piroliza nalezy wyjac akcesoria z piekarnika. Przed czyszcze-
niem piekarnika pirolizg usun wszelkie wieksze slady wyciekéw do wnetrza komory piekarni-
ka. Usun nadmiar tluszczu, uzywajac nawilzonej gabki.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa, operacja czyszczenia pirolizg jest przeprowadzana dopiero po automatycz-
nym zablokowaniu drzwi. Nie mozna wéwczas odblokowac drzwi.

o Natychmiastowe czyszczenie automatyczne

Na programatorze powinna by¢ wyswietlana godzina bez migania. Wybrac¢ cykl czyszczenia
automatycznego za pomocg pokretta wyboru funkcji (71 : Wybrac pirolize za pomoca pokretta +
i - w zaleznosci od stoinia zabrudzenia piekarnika, a nastepnie zatwierdzi¢, wciskajac pokretto.

Do wyboru: = Piroliza przez 2 godziny - zatwierdzi¢, wciskajac pokretto.

m = - PyroExpress* lub Pyrolyse ECO (1,5 godz.)* - zatwier-
dzi¢, wciskajac pokretfo.

Po zakonczeniu czyszczenia wyswietlacz pokazuje 0:00 i drzwi zostajg odblokowane. Ustawi¢ pokretto
wyboru funkcji w potozeniu 0.

m = PyroExpress*

Funkcja umozliwia wykorzystanie ciepta nagromadzonego podczas poprzedniego pieczenia,
aby zapewnic szybkie czyszczenie stabo zabrudzonego piekarnika w czasie nieprzekraczaja-
cym jednej godziny.

Elektroniczny ukitad kontroli temperatury wewnatrz piekarnika okresla, czy nagromadzone
ciepfto jest wystarczajace, aby uzyskaé¢ odpowiednie rezultaty czyszczenia. W przeciwnym
wypadku, uruchomiona zostanie automatycznie piroliza ECO, wykonywana przez 1,5 godziny.

*Piroliza ekspresowa w czasie 59 minut

e Czyszczenie automatyczne rozpoczynane z opoznieniem

Mozna ustawi¢ opdznienie rozpoczecia pirolizy. Gdy na ekranie wysSwietlany jest czas programu, nacisngc¢
przycisk © i ustawi¢ nowg godzine zakohczenia za pomoca pokretta + i -, a nastepnie zatwierdzié,
naciskajgc pokretto. Czyszczenie automatyczne rozpocznie sie pdzniej, aby zakonczy¢ sie o nowej
zaprogramowanej godzinie. Po zakonczeniu czyszczenia ustawi¢ pokretto wyboru funkcji na 0.



Konserwacja urzadzenia

CZYSZCZENIE POWIERZCHNI ZEWNETRZNEJ

Nalezy uzywac miekkiej szmatki nawilzonej produktem do mycia szyb. Nie uzywaj mleczka Sciernego ani
gabki do szorowania.

Zdejmowanie szyb drzwiczek

A UWAGA:

Do czyszczenia szklanych drzwiczek piekarnika nie nalezy uzywac sciernych srodkéw czysz-
czacych lub gabek metalowych, poniewaz moze to spowodowac zarysowanie powierzchni
i pekniecie szyby.

Nalezy wczesniej usungé pozostatosci ttuszczu z szyby wewnetrznej, uzywajac miekkiej szmatki oraz
ptynu do mycia naczyn.
Aby wyczysci¢ poszczegdlne szyby wewnetrzne, nalezy zdemontowac je w nastepujacy sposob:

e Czyszczenie szyby drzwiczek

Catkowicie otworzy¢ drzwiczki i zablokowac je za pomocg plastikowego klina dostarczonego w zestawie
z urzadzeniem.

Odkreci¢ dwie $ruby znajdujace sie po obu stronach stupkow drzwiczek za pomoca Srubokreta torx (T20),
a nastepnie zdjg¢ poprzeczke, pociggajac jg do siebie.

—
/
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Konserwacja urzadzenia

A vwaca |
Nalezy doktadnie zapamietac -3

kierunek montazu tej pierw- [p \ \
\

szej szyby (strong btyszczaca
do siebie) L‘

Zdja¢ pierwszg szybe: drzwiczki sktadajg sie z dwoch szyb wewnetrznych, zabezpieczonych w kazdym
narozniku czarng rozpdrka gumowa. W razie potrzeby nalezy wyja¢ szyby wewnetrzne, aby je wyczyscic.
Nie zanurzac szyb w wodzie. Sptukac czystg wodg i wytrze¢ za pomocg niestrzepigcej sie szmatki.

e Ponowne zaktadanie szyb drzwiczek

Po zakonczeniu czyszczenia nalezy ponownie zatozy¢ cztery gumowe ograniczniki ze strzatkg skierowang
do gory i zamontowac wszystkie szyby.

Wiozy¢ ostatnig szybe do ogranicznikdw, a nastepnie ponownie umiesci¢ poprzeczke i przykrecic ja. Przed
zamknieciem drzwiczek wyjac plastikowy klin. Urzadzenie moze by¢ uzywane ponownie.

C

~=. |

e Wymiana lampki

A UWAGA:

Przed przystapieniem do wymiany lampki nalezy odlaczyé urzadzenie od zasilania, aby unik-
n3a¢ ryzyka porazenia pradem. Nalezy wykonywac jakiekolwiek prace dopiero, kiedy urza-
dzenie jest schiodzone.

1 @

\ Charakterystyka lampki:

25 W, 220-240 V~, 300°C, trzonek G9.

Kiedy lampka nie dziata, moze zosta¢ wymieniona
przez uzytkownika. Odkreci¢ szybe i wyjac¢ lamp-
ke (nalezy uzywa¢ gumowych rekawic - utatwi to
przeprowadzenie demontazu). Wiozy¢ nowa lamp-
ke i zatozy¢ szybe. Ten produkt zawiera zrodto
$wiatta o klasie efektywnosci energetycznej G.

SSRNNAG

\F2H24




Rozwigzywanie probleméw

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Sprawdz, czy piekarnik jest prawidtowo podtgczo-
ny do sieci lub czy bezpiecznik instalacji nie prze-
palit sie. Zwieksz ustawiong temperature.

Lampka kuchenki nie dziata.
Wymienn zarowke lub bezpiecznik. Sprawdz, czy
piekarnik jest prawidtowo podtaczony do sieci.

Po wylaczeniu kuchenki wentylator chio-
dzenia wcigz dziata.

Jest to normalne — wentylacja moze dziataé jesz-
cze maksymalnie przez 1 godzine po zakonczeniu
pieczenia, aby zapewni¢ obnizenie temperatury
wewnetrznej i zewnetrznej piekarnika. Jezeli wen-
tylacja dziata dtuzej, niz przez godzine, nalezy
skontaktowa¢ sie z serwisem posprzedaznym.

Czyszczenie piroliza nie jest wykonywane.
Sprawdz, czy drzwi piekarnika sg zamkniete. Moze
chodzi¢ o uszkodzenie blokady drzwi lub czujnika
temperatury. Jezeli problem wystepuje nadal, na-
lezy skontaktowac sie z serwisem.

Na wyswietlaczu miga symbol &,
Usterka blokady drzwi. Wezwij serwis posprzedazny.

Gotowanie w bemarze.
Podczas gotowania w bemarze nalezy korzysta¢ z
wentylowanych trybéw gotowania.

Odgtosy wibracji.

Sprawdz, czy przewdd zasilajacy nie styka sie z tyl-
ng Sciang.

Nie ma to wptywu na prawidtowe dziatanie urza-
dzenia, ale moze generowac¢ odgtosy wibracji, kie-
dy wiaczona jest wentylacja. Zdejmij urzadzenie

i zmien utozenie przewodu. Ponownie ustaw pie-
karnik.

19
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7 Serwis posprzedazny
INTERWENCIE

Wszystkie naprawy Twojego urzadzenia powinien
wykonywac wytacznie wykwalifikowany perso-
nel autoryzowanego serwisu importera. Jezeli
dzwonisz do obstugi klienta serwisu centralne-
go, podaj kompletne dane o swoim urzadzeniu
(model, typ, numer serii), ktdre znajdziesz na ta-
blicy znamionowej.

XXXXXXXX B

SERVICE : E T — CE
T H

B: Odniesienie handlowe
C: Numer referencyjny ustugi
H: Numer seryjny

CZESCI GENUALNE
Podczas serwisowania nalezy poprosi¢ o stoso-
wanie wylacznie oryginalnych certyfikowanych

czes$ci zamiennych. ECE
o )



WOIZOd

WOIZOd

WOIZOd

WOIZOd

WOIZOod
WOIZOd

Pieczen wieprzowa (1kg) 200 | 2 180 2 60

Pieczer cieleca (1kg) 200 | 2 180 2 60-70
Pieczen wotowa krwista (1kg) 240 | 2 45-60
Jagnie (udziec, topatka 2,5 kg) | 220 | 1 220 200 2 45

Dréb (1 kg) 200 | 2 220 180| 2 210| 3 45

Duze kawatki drobiu 200 | 2 60-90
Udka kurczaka 220 3 210| 3 30-40
Zeberka wieprzowe 210 3 30-40
Zeberka cielece 210 3 20-30
Zeberka wotowe krwiste (1kg) 210 3 210| 3 20-30
Zeberka baranie 210 3 20-30

Mate ryby 275| 4 15-20
Srednie ryby (1kg do 1,5kg) 200 | 3 180| 3 30-35
Filety rybne 220 | 3 200 3 15-20

Zapiekanki (potrawy pieczone) 2751 2 15
Gratin dauphinois 200 | 2 180 2 45
Lasagne 200 | 3 180 3 45
Pomidory faszerowane 170 | 3 160 2 30

Biszkopt - Ciasto Génoise 150 | 3 35

Ciasto zawijane 220 | 3 15-20
Brioszka 170 | 1] 210 35-45
Brownies 180 | 2 175| 3 20-25
Keks - Babka biszkoptowa 180 | 1| 180 1 45-50
Ciasto clafoutis 200 | 2 180| 3 30-35
Smietana 165 | 2 30-40

* W zaleznosci od modelu

2]



Tabela pieczenia
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Ciasteczka maslane/kruche 175 | 3 15-20
Kugelhopf 180 2 40-45
Bezy 100 | 2 60-90
Magdalenki 220 | 3 200| 3 5-10
Ciasto ptysiowe $rednie 200 | 3 180| 3 30-40
:kei;l;itniki z ciasta francu- 200 | 3 200l 3 540
Ciasto Savarin 180 | 3 30-35
Tarta z kruchego ciasta 200 | 1 195 1 30-40
Tartq z cienkiego ciasta fran- 215 | 1 20l 1 20-25
Szasztyki 220 | 3 210| 4 15-20
JF;inosdz[t:aeti typu terrine w kapieli 200 | 2 190 2 80-100
Pizza z kruchego ciasta 200 | 2 30-40
Pizza z ciasta chlebowego 15-18
Tarty 220 | 2 35-40
Suflet 50
Tarty 200 | 2 40-45
Chleb 220 200 220 30-40
Toast 180 275 | 4-5 23
Garnki zamkniete (dania 180 | 2 90-180

duszone)

* W zaleznosci od modelu

m Wszystkie temperatury i czasy pieczenia sa podane dla piekarnikow wczesniej nagrzanych

Uwaga: Przed umieszczeniem w piekarniku wszystkie miesa powinny pozostawac w temperaturze pokojowej przez co
najmniej 1 godzine.

ROWNOWARTOSC: CYFRY T °C

°C 30 60 90 120 150 180 210 240 275
Cyfry 1 2 3 4 5 6 7 8 9 maks.




TESTY ZDOLNOSCI DO WYKONYWANIA OKRESLONEJ FUNK-

“Trvb Dio- PODGRZE-
PRODUKT aere’| poziom Akcesoria °c | czAsmin. | WANIE
WSTEPNE
Ciasteczka kruche (8.4.1) EI 3 naczynie 45 mm 150 25-35 tak
Ciasteczka kruche (8.4.1) 3 naczynie 45 mm 150 20-30 tak
Ciasteczka kruche (8.4.1) 2+4 ”aczyrll';t‘l‘g mm* 1 450 20-30 tak
Ciasteczka kruche (8.4.1) 3 naczynie 45 mm 175 20-30 tak
Ciasteczka kruche (8.4.1) 2+4 ”aczyr;zt‘:(z mm* 1 160 20-30 tak
Mate keksy (8.4.2) EI 3 naczynie 45 mm 170 25-35 tak
Mate keksy (8.4.2) 3 naczynie 45 mm 170 25-35 tak
Mate keksy (8.4.2) X 2+4 ”aczy’ll'r‘;‘g mm* {470 20-30 tak
Mate keksy (8.4.2) 3 naczynie 45 mm 170 30-40 tak
Mate keksy (8.4.2) 2+3 | MECAMEASMMT | 470 [ 3040 tak
Miekkie ciasto bez
tuszozu (8.5.1) EI 3 kratka 150 30-40 tak
Migkkie ciasto bez
thuszczu (8.5.1) . 2 kratka 150 30-40 tak
Miekkie ciasto bez naczynie 45 mm + .
tluszczu (8.5.1) ! 2+4 kratka 150 30-40 tak
Migkkie ciasto bez -
thuszczu (8.5.1) @ 3 150 25-35 tak
Miekkie ciasto bez naczynie 45 mm +
thuszczu (8.5.1) @ 2+4 kratka 150 25-35 tak
Tarta jabtkowa (8.5.2) EI 1 kratka 170 80-120 tak
Tarta jabtkowa (8.5.2) - 1 kratka 170 80-120 tak
Tarta jabtkowa (8.5.2) 3 kratka 180 80-120 tak
Powierzchnia zapiekana (9.2.2) @ 5 kratka 275 3-4 tak

* W zaleznosci od

UWAGA: W przypadku pieczenia na 2 poziomach, naczynia mozna wyjmowa¢ w réznym
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