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Szanowni Klienci,

Serdecznie dziekujemy za zaufanie okazane naszej firmie poprzez dokonanie zakupu
produktu marki BRANDT.

Produkt ten zostat zaprojektowany i wytworzony myslac o was, waszym stylu
zycia i potrzebach - nasza firma zawsze stara sie spetni¢ wszystkie oczekiwania
swoich klientow. OpracowaliSmy go, wykorzystujgc catos¢ naszej wiedzy, ducha
innowacyjnosci oraz pasje, ktdra stanowi kluczowy czynnik naszej dziatalnosci od
ponad 60 lat.

Starajgc sie wcigz w lepszy sposdb spetniaé oczekiwania naszych klientow, dziat
obstugi klienta naszej firmy bierze pod uwage wszystkie Pafstwa uwagi i udziela
odpowiedzi na jakiekolwiek pytania lub sugestie.

Prosimy o kontaktowanie sie z naszg firmg za po$rednictwem witryny www.brandt.
com, na ktérej publikowane sg informacje dotyczace naszych najnowszych innowadiji,
a takze wszelkie uzyteczne informacje dodatkowe.

r
LG 11\: ! Etykieta ,Origine France Garantie” zapewnia konsumentom identyfiko-
% ® § walnos$¢ produktu poprzez wyrazne i obiektywne wskazanie pochodze-
WA} < nia. Marka BRANDT jest dumna z umieszczania tej etykiety na produk-

N A)N\\»C ' §tach z naszych francuskich fabryk w Orleanie i Vendome.
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Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy doktadnie przeczytac niniejszg instrukcje insta-
lacji i obstugi, aby szybciej zapoznac sie z zasadami jego dziatania.

https://brandt.fr/
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WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

SA TO WAZNE WSKAZOVI{KI BEZPIECZE,I\'ISTWA, KTORE NALEZY
DOKtADNIE PRZECZYTAC | ZACHOWAC DO WYKORZYSTANIA W

PRZYSZtOSCI.

Niniejsza instrukcja jest rowniez dostepna do pobrania na stronie

internetowej marki.

Uwaga:

Po odbiorze dostarczonego urzadzenia
nalezy natychmiast je rozpakowac.
Sprawdzi¢ ogdlny wyglad urzadzenia.
Whisa¢ wszelkie ewentualne zastrzezenia
na potwierdzeniu dostawy i zachowac jego
jeden egzemplarz. Przed uruchomieniem
urzadzenia nalezy dokfadnie przeczytac
niniejszg instrukcje instalacji, aby szybciej
zapoznac sie z zasadami jego dziatania.
Nalezy zachowaC niniejszg instrukcje
obstugi wraz z urzadzeniem. W razie
sprzedazy lub przekazania urzadzenia
jakiejkolwiek innej osobie nalezy przekazac
jej rowniez niniejsza instrukcje obstugi.
Prosimy 0 zapoznanie sie z tymi
wskazowkami przed przystgpieniem
do instalacji i uzytkowania urzadzenia.
Zostaty one opracowane dla zapewnienia
bezpieczenstwa wszystkich uzytkownikow
urzadzenia.

— Urzadzenie jest przeznaczone do
wykorzystania przez osoby prywatne w
migjscu zamieszkania. Zadne czesci tego
urzadzenia nie zawierajg azbestu.

— Urzadzenie jest przeznaczone do
zwyktego uzytku domowego. Nie wolno
wykorzystywac go do jakichkolwiek celdw
handlowych lub przemystowych, badz w
zadnych innych celach, do jakich nie jest
przeznaczone.

— Nie wolno w Zaden sposdb modyfikowac
lub prébowa¢ modyfikowa¢ parametrow
tego urzadzenia. Stanowitoby to
zagrozenie dla uzytkownika.

— Nie wolno uktada¢ folii aluminiowej
bezposrednio na ptycie urzadzenia,
poniewaz nagromadzenie ciepta moze
spowodowac uszkodzenie emaliowanej
powtoki.

— Nie nalezy ukfada¢ zadnych ciezkich
przedmiotéw na otwartych drzwiczkach
piekarnika i uwaza¢, aby dzieci nie
wspinaty sie i nie siadaty na nich.

— Piekarnik nie jest przeznaczony
do przechowywania zywnosci Iub
jakichkolwiek przedmiotdw.

— Po zakonczeniu uzytkowania urzadzenia
nalezy upewnic sie, ze wszystkie elementy
sterowania zostaty ustawione w pozycji
wyfaczonej.

— Podczas wykonywania jakichkolwiek
prac dotyczacych czyszczenia wnetrza
piekarnika, urzadzenie musi by¢
wylaczone.

— Przed przystapieniem do demontazu
szyby nalezy zaczekaC na schiodzenie sie
urzadzenia.

Urzadzenie moze by¢ uzywane przez
dzieci w wieku powyzej 8 lat i osoby o
ograniczonych mozliwosciach fizycznych,
czuciowych lub umystowych lub bez



WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

odpowiedniego doswiadczenia lub wiedzy,
jezeli wezesniej otrzymaty one instrukcje
dotyczace obstugi urzadzenia lub zostaty
w odpowiedni sposdb przeszkolone i
zrozumialy zagrozenia, ktdrym moga
podlegac. Dzieci nie mogg wykorzystywac
urzadzenia do zabawy. Wszelkie czynnosci
dotyczace czyszczenia i konserwacji
urzadzenia nie mogg by¢ przeprowadzane
przez dzieci pozostawione bez nadzoru.
— Nalezy pilnowac, aby dzieci nie bawity
sie urzadzeniem.

OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego
dostepne elementy stajg sie gorace w
trakcie uzytkowania. Nalezy uwazac, aby
nie dotknac elementow grzewczych, ktdre
zZnajduja sie wewnatrz piekarnika. Dzieci
w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymac z
dala od urzadzenia, chyba Ze znajduja sie
pod statym nadzorem.

— Urzadzenie jest przeznaczone do pracy
Z zamknietymi drzwiczkami.

— Przed rozpoczeciem czyszczenia
pirolizowego piekarnika nalezy wyjac
wszystkie akcesoria i wytrze¢ najwieksze
Slady ochlapania.

— Podczas dziatania funkcji czyszczenia
powierzchnie urzadzenia moga nagrzewac
sie do wyzszej temperatury, niz podczas
normalnego uzytkowania. Zalecane jest,
aby dzieci pozostawaty w bezpiecznej
odlegtosci.

— Nie nalezy uzywac jakichkolwiek
urzadzen do czyszczenia para.

— Przed wyjeciem dolnej ptyty urzadzenia
nalezy odtaczy¢ je od zasilania. Po
zakonczeniu czyszczenia element

> ]

zabezpieczajgcy musi zostaC ponownie
wiozony do urzadzenia w sposob zgodny
z zaleceniami.

— Do czyszczenia szklanych drzwiczek
piekarnika nie nalezy uzywac
Sciernych $rodkow  czyszczacych lub
gabek metalowych, poniewaz moze to
spowodowaC zarysowanie powierzchni i
pekniecie szyby.

OSTRZEZENIE : Aby unikna¢ ryzyka
porazenia pradem elektrycznym, przed
przystapieniem do wymiany lampki
nalezy upewniC sie, ze urzadzenie jest
odfaczone od zasilania. Nalezy wykonywac
jakiekolwiek prace dopiero, kiedy
urzadzenie jest schtodzone. Aby odkrecic
szybe i lampke, nalezy uzywac gumowych
rekawic - utatwi to przeprowadzenie
demontazu.

Po zakonczeniu instalacji gniazdko
zasilania musi by¢ dostepne. Konieczne
jest zapewnienie mozliwosci odfaczenia
urzadzenia od sieci zasilania za pomocg
wyjecia wtyczki z gniazdka lub poprzez
zamontowanie o0sobnego wytgcznika w
sposdb zgodny z zasadami dotyczacymi
instalacj.

Dla zapewnienia bezpieczenstwa, w razie
uszkodzenia przewodu zasilajgcego, moze
on zosta¢ wymieniony na nowy jedynie
przez producenta, jego serwis naprawczy
lub osobe posiadajaca identyczne
kwalifikacje.

— Urzadzenie moze zostac zainstalowane



Instalacja

pod blatem lub w postaci kolumny w
sposdb pokazany na schemacie instalacji.
— Wysrodkowac urzadzenie wewnatrz
mebla, aby zapewniC odstep wynoszacy
co najmniej 10 mm od mebli sgsiednich.
Materiat mebla, w ktorym urzadzenie jest
instalowane musi zapewnia¢ odpowiednia
odpornos¢ na dziatanie wysokiej
temperatury (lub mebel musi zostac
zabezpieczony tego rodzaju materiatem).
Aby zapewniC wiekszg stabilnos¢, nalezy
zamocowac piekarnik wewnatrz mebla
przy uzyciu 2 Srub, przeprowadzajac je
przez otwory przeznaczone do tego celu

Oszczednos¢ Srodowiska i energii

SRODOWISKO

Materialy opakowaniowe tego urzadzenia nadaja
sie do recyklingu. Wez udziat w ich recyklingu, a
tym samym poméz chroni¢ Srodowisko, umieszc-
zajac je w przeznaczonych do tego celu pojemni-
kach komunalnych.

Twoje urzadzenie zawiera réwniez wiele mate-
riatdw nadajacych sie do recyklingu. Dlatego jest
oznaczony tym logo, aby wskaza¢, ze zuzytych
urzadzen nie nalezy miesza¢ z innymi odpadami.
Recykling urzadzen organizowany przez Twojego
producenta bedzie zatem prowadzony na naj-
lepszych warunkach, zgodnie z obowigzujaca eu-
ropejska dyrektywa dotyczaca zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.

Skontaktuj sie z ratuszem lub sprzedawcg, aby
uzyskac¢ informacje o punktach zbiorki uzywany-
ch urzadzen znajdujacych sie najblizej Twojego
domu.

Dziekujemy za wspotprace w ochronie Srodowiska.

w stupkach bocznych.

— Aby unikng¢ mozliwosci przegrzania,
urzadzenie nie moze by¢ instalowane za
dekoracyjnymi drzwiczkami.

Wskazdéwka dotyczaca oszczedzania energii
Podczas gotowania drzwiczki piekarnika powinny
by¢ zamkniete.
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WYBOR MIEJSCA INSTALACJI I WBUDOWANIA

Na schematach pokazane zostaty wymiary mebla,
w ktorym piekarnik moze by¢ wbudowany.
Urzadzenie moze zosta¢ zainstalowane pod
blatem lub (A) w postaci kolumny (B). Jezeli
mebel jest otwarty, jego otwarcie z tytu musi
wynosi¢ maksymalnie 70 mm(C et D).Zamocowac
piekarnik wewnatrz mebla. W tym celu nalezy
wyja¢ ograniczniki gumowe i wywierci¢ otwory
o @ 2 mm w Sciance mebla, aby unikngc
rozszczepienia drewna. Zamocowac piekarnik za
pomocy 2 $rub. Ponownie zatozy¢ ograniczniki
gumowe.

@ Rada :

Aby mie¢ pewnos¢, ze instalacja jest zgod-
na z wymaganiami, nie wahaj sie wezwa¢
specjalisty od urzadzen.

/\ ostrzezenie :

Jesli instalacja elektryczna w Twoim domu
wymaga modyfikacji w celu podiaczenia
urzadzenia, wezwij wykwalifikowanego
elektryka. Jesli piekarnik wykazuje jaka-
kolwiek anomalie, nalezy odiaczy¢ go lub
wyjaé¢ bezpiecznik odpowiadajacy linii pr-
zylaczeniowej piekarnika.

<70 215526
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POLACZENIE ELEKTRYCZNE

Piekarnik nalezy podiaczy¢é za pomoca standar-

dowego kabla zasilajagcego z 3 przewodami o Nie-
przekroju 1,5 mm2 (1 faza + 1 N + uziemienie), bieski
ktory nalezy podigczyé do sieci 220 ~ 240 V po- przewdd

przez gniazdo. Norma IEC 60083 lub wielobiegu-
nowe urzadzenie odigczajace zgodnie z zasady
instalacji.

/\ ostrzezenie

Przewéd ochronny (zielono-zé6ity) jest po- |
diaczony do zacisku urzadzenia i musi by¢ ny, brazowy lub
potaczony z uziemieniem instalacji. Bez-
piecznik instalacyjny musi mie¢ 16 amperéw.

i

Przewdd czar

Przewdd zielo-

Nie mozemy ponosi¢ odpowiedzialnosci w pr-
zypadku wypadku lub zdarzenia wynikajacego z
nieistniejgcego, wadliwego lub nieprawidtowego
uziemienia lub w przypadku niewtasciwego po-
diaczenia.

® Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem piekarnika nalezy go
rozgrza¢ pusty, przy zamknietych drzwiczkach,
przez okoto 15 minut na najwyzszej temperaturze.
w celu witamania sie do urzadzenia. Wetna mineral-
na, ktora otacza komore pieca, moze poczatkowo
wydziela¢ szczegolny zapach ze wzgledu na swdj
sktad. Podobnie mozesz zauwazy¢ dym. To wszyst-
ko jest normalne.
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g Poznaj swoje urzadzenie

PREZENTACJA PIEKARNIKA

1o
(s B 17
B N
722N
R g{f(fm )
.
= :rw
i = M
é (5] \\
i 1
QPaneI sterowania
@ Lampa
Q Drzwi
@ Uchwyt
Ten piekarnik ma 6 poziomdw na akcesoria: potki od 1 do 6.
e WYSWIETLACZ o PRZYCISKI

© ® © @
© 0 o o

® Czas pieczenia

&  FZakonczenie pieczenia OUstawienie godziny i daty
& Blokada klawiatury

& Minutnik 9UstaW|en|e temperatury
°C Wskaznik temperatury eZmniejszanie wartos$ci

»  wstepnego

o Blokada drzwiczek QZwiekszanie wartosci
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g Poznaj swoje urzadzenie

AKCESORIA (w zaleznosci od modelu)

e Kratka zabezpieczona przed przewrdce-
niem sie

Kratka moze by¢ uzywana dla wszystkich ro-
dzajow naczyn i form zawierajgcych produkty
przeznaczone do pieczenia lub zapiekania. Moze
ona zosta¢ réwniez wykorzystana do grillowania
(ukfadajac produkty bezposrednio na kratce).
Wiozy¢ element zabezpieczajacy przed przewroce-
niem sie w taki sposob, aby byt skierowany w giab
piekarnika.

o Naczynie uniwersalne, brytfanna

45 mm

Mocowana w wycieciach pod kratkg, uchwytem
skierowanym w strone drzwiczek piekarnika. Stuzy
do zbierania sokdéw i ttuszczu ociekajacego podc-
zas pieczenia, moze rowniez zosta¢ wypetniona
wodg do potowy i uzyta do gotowania w kapieli
wodnej.

* Forma do ciast, 20 mm

Inséré dans les gradins poignée vers la porte du
four. Idéal pour la cuisson de cookies, sablés,
cupcake.Son pan incliné vous permet de déposer
facilement vos préparations dans un plat. Peut
aussi étre inséré dans les gradins sous la grille,
pour receuillir les jus et les graisses des grillades.

e System szyn uchyinych

Dzieki zastosowaniu nowego systemu szyn
uchylnych, pieczenie staje sie bardziej praktyczne
i tatwe, poniewaz ptyty mogg by¢ wyjmowane w
sposéb catkowicie wygodny, co zdecydowanie
utatwia postugiwanie sie nimi. Naczynia moga
zosta¢ catkowicie wyjete, co umozliwia ich
catkowitg dostepno$é. Ponadto, ich stabilno$¢
umozliwia pieczenie produktéw w sposdb catkowicie
bezpieczny, ograniczajac ryzyko poparzenia.
Wyjmowanie produktow z piekarnika jest
zdecydowanie tatwiejsze.

Y l \ Przed rozpoczeciem czyszczenia piroli-

zowego piekarnika nalezy wyjac¢ akcesoria i
stopnie.

YA ” \ Porada

Aby uniknag¢ wydzielania sie dymu podc-
zas pieczenia tlustego miesa, zalecamy
umieszczenie na spodzie brytfanny niewielk-
iej ilosci wody lub oleju.
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MONTAZ I DEMONTAZ TORU
PRZESUWNEGO

Po usunieciu 2 drutéw schodkowych wybierz
wysoko$¢ stopni (od 2 do 5), do ktorych chcesz
przymocowac swoje szyny. Docisngc lewg szyne
do lewego stopnia, dociskajac odpowiednio
przdd i tyt szyny, tak aby 2 zaczepy z boku szyny
pasowaty do drucianej potki. Postepuj w ten sam
sposdb dla prawej szyny.

UWAGA: teleskopowa wysuwana czes$¢ szyny
musi roztozy¢ sie w kierunku przodu piekarnika,
ogranicznik A skierowany w Twojg strone.

Umies¢ 2 druty krokowe na miejscu, a nastepnie
umies¢ ptyte na 2 szynach, system jest gotowy do
uzycia.

Aby zdemontowac szyny, ponownie usun stopnie
z drutu.

Lekko roztdz zaczepy przymocowane do kazdej
szyny w dot, aby zwolnic¢ je ze stopnia. Pociagnij
porecz do siebie.

Rada :

Aby unikng¢ wydzielania oparéw podczas
gotowania tlustych mies, zalecamy dodanie
niewielkiej ilosci wody lub oleju na dno
naczynia.

11
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Korzystanie z urzgdzenia

USTAWIENIA

e Ustawienie czasu
Po wigczeniu zasilania wyswietlacz miga o godzinie 12:00.

© ®

%@

Ustaw czas za pomocg klawiszy + lub -. Potwierdz kluczem @ . W przypadku awarii
zasilania czas miga.

e Modification de I'heure
Przetacznik funkcji musi znajdowac sie w pozycji 0.

Nacisnij klawisz @ symbol A pojawi sie ponownie nacisnij @ .Dostosuj ustawienie czasu za
pomocg przyciskéw + lub -. Potwierdz kluczem @ . Rejestracja nastawionego czasu nastepuje
automatycznie po kilku sekundach.

e Regulator czasowy

Tej funkcji mozna uzywac tylko wtedy, gdy piekarnik jest wytaczony.

Przefacznik funkcji musi znajdowac sie w pozycji 0.

Nacisnij klawisz @ symbol ® Pojawia sie .. Dostosuj ustawienie czasu za pomocg przyciskow +
lub -. Potwierdz kluczem (© .

NB: W kazdej chwili masz mozliwos$¢ zmiany lub anulowania programowania timera. Aby anulowac, wrdé
do menu timera i ustaw na 00:00. Bez walidacji nagrywanie odbywa sie automatycznie po kilku sekundach.
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Korzystanie z urzgdzenia

e Blokada klawiatury (bezpieczenstwo dzieci)

a (345

Jednoczesnie nacisngé klawisze + i - az do wyswietlenia symbolu £ na ekranie. Aby jg odblokowag,
nacisnij jednoczesnie klawisze + i - az do symbolu & zniknie z ekranu.

MENU USTAWIEN
Mozesz interweniowac na réznych parametrach piekarnika, w tym celu: Naciskaj przycisk, az wyswietli sie

+.MENU"”, aby uzyskac dostep do trybu ustawien.

ME T

® 0O

Wocisnij ponownie przycisk C przewijac rézne ustawienia.
Aktywuj lub dezaktywuj rozne parametry za pomocg przyciskdw + i -, patrz tabela ponizej:

AUTO: W trybie
gotowania lampa wneki

EIL FI gasnie po 90 sekundach
(] ON: W trybie gotowania
lampa jest zawsze
wiaczona.

Wiaczanie / wytaczanie
I;IIZI anm dzwiekow klawiszy
5 Wiaczanie / wytaczanie
cC on trybu podgrzewania
EII:I on Wiaczanie / wytaczanie
trybu demo

Aby wyijs¢ z ,MENU", naciénij ponownie ©.
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Korzystanie z urzgdzenia

TRYBY GOTOWANIA
FUNKCJE RECZNE:

KONWEKCIA*

Temperatura min 35 ° C max 250 ° C
Zalecany do utrzymywania wilgoci w biatych
miesach, rybach, warzywach. Do gotowania
wielokrotnego do 3 poziomdw.

TRADYCYINY

Temperatura min 35 ° Cmax 275 ° C
Zalecane do powolnego i delikatnego gotowania:
miekka dziczyzna. Do obsmazania pieczeni z
czerwonego miesa. Do gotowania na wolnym
ogniu w zamknietym naczyniu zaroodpornym
wczesniej rozpoczetych potraw na ptycie grzejnej
(coq au vin, gulasz).

PULSUJACA GLEBA

(min. temperatura 75 ° C max 250 ° C)

Polecane do dan mokrych (quiche, soczyste cias-
ta owocowe ...). Ciasto bedzie dobrze ugotowane
pod spodem. Polecany do przetwordw na zakwas-
ie (ciasto, buteczki, kouglof ...) oraz do sufletd w,
ktdre nie zostang zablokowane przez skorke.

| ECO | ECO*
Temperatura min 35 ° Cmax 275 ° C
Ta pozycja oszczedza energie przy zachowaniu
wiasciwosci gotowania.
Cate gotowanie odbywa sie bez podgrzewania.

MOCNY GRILL

Temperatura min 180 ° C max 275 ° C
Zalecane do grillowania tostow, zapiekania potraw,
przyrumieniania creme briilée ...

GRILL IMPULSOWY

Temperatura min 100 ° C max 250 ° C
Soczysty i chrupigcy drob i pieczenie z kazdej
strony.
Wsun miske ociekowg na dolng potke.
Zalecany do kazdego drobiu i pieczeni, do
obsmazania i gotowania pieczeni jagniecej,
zeber wotowych. Aby zachowac ich kremowke z
ukfadarkami do ryb.

Brandt oferuje 3 nowe funkcje, ktore auto-
matycznie t3cza dwa tryby gotowania: go-
towanie tradycyjne i gotowanie na parze
w celu zachowania wartosci odzywczych
zywnosci i uzyskania szybszego gotowania.

MIESO BIALE Zalecane dla zachowania
miekkosci i smaku pieczeni wieprzowych i cielecy-
ch.

RYBY

Zalecany do gotowania catej ryby lub
filetow.

DROB

Polecane do gotowania kurczakéw, indykéw,

perliczek i kaczek.

Aby skorzysta¢ z tych 3 funkcji, wystarczy dodac
do naczynia (ociekacza) wystarczajgcg ilos¢ letniej
wody i wtozy¢ do piekarnika na dolnej pdtce, a
potrawe ugotowac na poziomie 3.

Informacje na temat ilosci wody, jaka nalezy
umiesci¢ w misce ociekowej, znajdujg sie w
tabeli z automatycznymi potaczonymi funkcjami z
kombinacjg pary na koncu instrukcji.

System , Smart Assist”

Twaj piekarnik jest wyposazony w funkcje
~Smart Assist”, ktora podczas programowa-
nia czasu trwania zaleci modyfikowalny czas
gotowania w zaleznosci od wybranego trybu
pieczenia.

* Metoda gotowania przeprowadzona zgodnie
z wymaganiami normy EN 60350-1: 2016 w
celu wykazania zgodnosci z wymaganiami do-
tyczacymi etykiet efektywnosci energetycznej
okreslonymi w rozporzgdzeniu UE / 65/2014.
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Korzystanie z urzgdzenia

ROZPOCZECIE GOTOWANIA

e Rozpoczecie natychmiastowego gotowania

Programista powinien wyswietlac tylko godzine. To nie powinno migac.
Obrd¢ przetacznik funkcji do wybranej pozycji.

©O® 0o

cLEAN
39’

W przypadku funkcji recznych:

Wzrost temperatury rozpoczyna sie natychmiast. Twoj piekarnik zaleca temperature, ktérg mozna
zmienié. Piekarnik nagrzewa sie i miga wskaznik temperatury. Po osiagnieciu przez piekarnik
ustawionej temperatury rozlegnie sie seria sygnatow dzwiekowych.

W przypadku funkcji automatycznych:

e=== pojawia sie na ekranie.

Wybierz jedzenie, korzystajac z tabeli na koncu ulotki. Naciskaj klawisze + i - az do uzyskania pozadanego
schematu na wyswietlaczu, a nastepnie zatwierdz klawiszem .

Miga ciezar; wprowadz rzeczywista wage zywnosci za pomoca klawiszy + i -, a nastepnie zatwierdz

Nie musisz nic ustawia¢, temperatura i czas gotowania sg obliczane automatycznie. Miga koniec czasu
pieczenia, potwierdzi¢ klawiszem ®. Twoje gotowanie zaczyna sie natychmiast.

e Zmiana temperatury

wigczy¢®.,
Ustaw temperature za pomoca + lub - PotwierdZ naciskajgc ®.

e Modyfikacja czasu trwania

Natychmiast gotuj, a nastepnie naciénij ®, czas gotowania ® miga, ustawienie jest mozliwe. Naciénij
+ lub -, aby ustawi¢ czas gotowania.
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Korzystanie z urzgdzenia

System ,Smart Assist” AL TRWANIE
Pg- . . PIECZENIA
Twdj piekarnik jest wyposazony w
funkcje ,,Smart Assist”, ktora podczas .
programowania czasu trwania zaleci 30 min
modyfikowalny czas gotowania w
zaleznosci od wybranego trybu pieczenia EI 30 min
(patrz tabela).
30 min
Czas gotowania jest automatycznie zapisywany 30 min
po kilku sekundach. Czas jest odliczany naty-
chmiast po osiggnieciu temperatury gotowania. @ 7 min
@ 15 min

e Zmiana konca czasu gotowania

Postepuj zgodnie z zaprogramowanym czasem trwania. Po ustawieniu czasu gotowania naciénij
przycisk.®, koniec czasu gotowania (% miga.

Wyswietlacz miga, ustawi¢ koniec czasu gotowania za pomoca + lub -.
Zakonczenie pieczenia jest automatycznie rejestrowane po kilku sekundach. Koniec gotowania nie
miga.



Dbanie o urzadzenie

CZYSZCZENIE WEWNETRZNE - ZEWNETRZNE

e Czyszczenie wneki przez pirolize

A Ostrzezenie

Przed przystagpieniem do czyszczenia pirolitycznego wyja¢ akcesoria i ruszty z piekarnika.
Przed przystapieniem do czyszczenia piekarnika metodaq pirolizy usun wszelkie wieksze prze-
lewy, ktére mogty wystapi¢. Usun nadmiar smaru z drzwi wilgotna gabka.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa operacja czyszczenia pirolizy jest przeprowadzana dopiero po automaty-
cznym zablokowaniu drzwi, nie ma mozliwosci ich odblokowania.

o Natychmiastowe automatyczne czyszczenie

Programator powinien wys$wietla¢ godzine bez migania. Wybierz jeden z cykli samooczyszczania za pomoca

€
.
-
]
!

= Czyszczenie w 39 minut

- Po kazdym zakonczeniu gotowania na ekranie przewija sie napis ,Clean 39", oferujac rozpoczecie tego
czyszczenia. Ustaw dzwignie na tej funkcji i potwierdz klawiszem ®. Czas trwania 0:39 jest wy$wietlany na
przemian z ,Wyczy$¢ 39", rozpocznie sie czyszczenie. Po kilku minutach pojawi sie przycisk, drzwi piekarni-
ka zostang automatycznie zablokowane dla bezpieczenstwa podczas catego programu.

Jesli chcesz uruchomic piekarnik ,Clean 39", ktory jest zimny lub niewystarczajgco gorgcy, warunki urucho-
mienia programu uniemozliwiajg to czyszczenie. 0:00 pojawi sie na ekranie, bedziesz musiat wybrac inng
pozycje samoczyszczenia [P,

(7] = Piroliza trwajaca 2 godziny lub 1 godzine 30 minut, zaleznie od potrzeb. Ustaw dzwignie

na tej funkcji.

Ustaw dzwignie na tej funkcji. @l s, Wyswietlane na ekranie. Naciénij +, aby wybraé pirolize w zaleznosci

od stopnia zabrudzenia piekarnika.

W zaleznoéci od wyboru wyéwietlany jest czas trwania 2:00 (lub 1:30). Potwierdz kluczem ©. = (ou
)jest wyswietlany, rozpoczyna sie piroliza.Po zakonczeniu czyszczenia na wys$wietlaczu pojawi sie 0:00

i drzwi zostang odblokowane.

Ustaw selektor funkgji na 0.

e Odroczone samooczyszczanie

Masz mozliwo$¢ odroczenia rozpoczecia pirolizy. Gdy na ekranie pojawi sie czas trwania programu, nalezy
nacisng¢ przycisk® et ustaw nowy czas zakorczenia za pomocg klawiszy + i -, a nastepnie zatwierd? za
pomoca ©. Samoczyszczenie rozpocznie sie pozniej i zakoficzy w nowym zaplanowanym czasie. Po
zakonczeniu czyszczenia ustawic przetacznik funkcji na 0.
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Dbanie o urzadzenie

e Czyszczenie powierzchni zewnetrznej

Uzyj miekkiej szmatki nasgczonej ptynem do mycia okien. Nie uzywaj kreméw do szorowania ani ggbki do
szorowania.

e Czyszczenie stojakow z drutu

Zdemontuj przewody stopniowe, aby je wyczyscic¢. Podnie$ przednig czes$¢ stopnia; popchnij caty stopien
do gory i zwolnij przedni haczyk z obudowy. Nastepnie delikatnie pociggnij caty stopien do siebie, aby
zwolni¢ tylne zaczepy z ich obudowy. Usun 2 stopnie.

.

" s

|
o~ ()

e Czyszczenie szyby drzwi

A Ostrzezenie :

Do czyszczenia szklanych drzwiczek piekarnika nie nalezy uzywa¢ zadnych srodkow do szo-
rowania, szorstkiej gabki ani metalowych skrobakow, ktore mogq zarysowac powierzchnie i
spowodowac pekniecie szkia.

Najpierw usun nadmiar smaru z szyby wewnetrznej miekka szmatka i ptynem do mycia naczyn.
Aby wyczyscic rozne szyby wewnetrzne, demontuj je w nastepujacy sposob:

e Czyszczenie szyby drzwi

Catkowicie otworz drzwi i zablokuj je za pomoca plastikowego klina znajdujacego sie w plastikowej torebce
urzadzenia.

Zdjac pierwszg przycietg szybe: wcisng¢ narzedziem (Srubokretem) w miejsca (A) w celu odpiecia szyby,
a nastepnie ja zdjac.

A Wazny:

Upewnij sie, ze zaznaczyle$ kierunek montazu pierwszego okna (btyszczaca strona do Ciebie)
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Dbanie o urzadzenie

W zaleznosci od modelu, drzwi sktadajg sie z dwdch dodatkowych szyb z czarng gumowg przektadka w
kazdym rogu. W razie potrzeby zdejmij je do czyszczenia.
Nie zanurzaj okien w wodzie. Sptucz czysta wodg i wytrzyj do sucha niestrzepiaca sie szmatka.

-3

e Montaz okien w drzwiach

Po wyczyszczeniu ustaw ponownie cztery gumowe ograniczniki skierowane w goére i ponownie umies¢
zespdt szyby.

Ostatnig szybe zatrzasng¢ w metalowych ogranicznikach, a nastepnie przypiac btyszczaca strong do siebie.
Usungc plastikowy klin.

Twoje urzadzenie zndw dziata.

e WYMIANA LAMPKI

A Ostrzezenie

Aby uniknac ryzyka porazenia pradem elektrycznym, przed przystapieniem do wymiany lam-
pki nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest odigczone od zasilania. Nalezy wykonywac jakie-
kolwiek prace dopiero, kiedy urzadzenie jest schiodzone.

@ (>

Specyfikacje zarowki:

25 W, 220-240 V~, 300°C, trzonek G9.

Kiedy lampka nie dziata, moze zosta¢ wymieniona
przez uzytkownika. Odkreci¢ szybe i wyjaé lam-
pke (nalezy uzywa¢ gumowych rekawic - utatwi to
przeprowadzenie demontazu). Wtozy¢ nowg lam-
pke i zatozy¢ szybe. Ten produkt zawiera zrodto
$wiatta o klasie efektywnos$ci energetycznej G.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Sprawdz, czy piekarnik jest prawidtowo podtgczo-
ny lub czy bezpiecznik w Twojej instalacji nie
dziata. Zwieksz wybrang temperature.

Nie dziala oswietlenie piekarnika.
Wymien zardwke lub bezpiecznik. Sprawdz, czy
piekarnik jest prawidtowo podtgczony.

Wentylator chtodzacy dziata nadal po zatr-
zymaniu piekarnika.

Jest to normalne, wentylacja moze dziata¢ nawet
przez godzine po zakonczeniu pieczenia, aby ob-
nizy¢ wewnetrzng i zewnetrzng temperature pie-
karnika. Po uptywie godziny nalezy skontaktowac
sie z serwisem posprzedazowym.

Czyszczenie pirolizy nie jest wykonywane.
Sprawdz, czy drzwi sy zamkniete. Moze to by¢
blokada drzwi lub usterka czujnika temperatury.
Jesli usterka nie ustapi, skontaktuj sie z serwisem
technicznym.

Symbol @ miga na wyswietlaczu.
Usterka blokowania drzwi, wezwac serwis.

Wibrujacy hatas.

Sprawdz, czy przewdd zasilajgcy nie styka sie z
tylng $ciana.

Nie ma to wptywu na prawidtowe dziatanie
urzadzenia, ale mimo to moze generowac wibru-
jacy dzwiek podczas wentylacji. Usun urzadzenie i
przesun przewod. Wymien piekarnik.




SERWIS POSPRZEDAZNY

NAPRAWY

Ewentualne naprawy urzadzenia powinny by¢
wykonane przez wykwalifikowanego fachowca z
autoryzowanego serwisu marki. Wzywajac serwis
prosze poda¢ kompletne dane urzadzenia (mo-
del, typ, numer seryjny). Informacje te znajduja
sie na tabliczce znamionowe;j.

XXXXXXXX B

SERVICE : E T e — C E
N XX XX XXXX

B: odniesienie handlowe
C: Numer referencyjny ustugi
H: numer seryjny

ORYGINALNE CZESCI

W czasie wykonywania zabiegdw serwisowych
nalezy zazadaC uzycia wytacznie oryginalnych
czesci zamiennych., e

i
S & Yy
LstructS,
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= | 2 X
NACZYNIA

Roti de porc (1kg) 200 180 60
Roti de veau (1kg) 200 180 60-70
Roti de boeuf 240 30-40
Agneau (gigot, épaule 2,5 kg) | 220 220 200 60
Volailles (1 kg) 200 220 180 210 60
Volailles grosses piéces 180 60-90
Cuisses de poulet 220 210 20-30
Cotes de porc / veau 210 20-30
Cotes de boeuf (1kg) 210 210 20-30
Cotes de mouton 210 20-30
R D
Poissons grillés 275 15-20
Poissons cuisinés 200 180 30-35
Poissons papillottes 220 200 15-20
Gratins (aliments cuits) 275 30
Gratins dauphinois 200 180 45
Lasagnes 200 180 45
Tomates farcies 170 160 30
Biscuit de Savoie - Génoise 180 180 35
Biscuit roulé 220 180 5-10
Brioche 180 210 180 35-45
Brownies 180 175 20-25
Cake - Quatre-quarts 180 180 180 45-50
Clafoutis 200 180 30-35
Crémes 165 150 30-40

* W zaleznosci od modelu




=

NACZYNIA
min
gosa |

Cookies - Sablés 175 |3 15-20
Kugelhopf 180 |2 180 |2 |40-45
Meringues 100 |2 100 |3 60-70
Madeleines 220 |3 200 |3 5-10
Pates a choux 200 |3 180 |3 180 |3 | 30-40
Petits fours feuilletés 220 |3 200 |3 5-10
Savarin 180 |3 175 |3 |30-35
Tarte pate brisée 200 |1 195 |1 30-40
Tarte pate feuilletée fine 215 |1 200 |1 20-25
Tarte pate a levure 210 |1 200 |1 10-30
Brochettes 220 |3 210 | 4 10-15
Paté en terrine 200 |2 190 |2 80-100
Pizza péate brisée 200 |2 30-40
Pizza péate a pain 15-18
Quiches 35-40
Soufflé 180 |2 |50
Tourtes 200 |2 40-45
Pain 220 200 220 30-40
Pain grillé 180 275 | 4-5 2:3

* W zaleznosci od modelu

m Wszystkie T ° C i czasy gotowania sa podane dla piekarnikow podgrzanych

Uwaga: Przed wiozeniem do piekarnika, wszystkie miesa muszg pozosta¢ w temperaturze pokojowej przez co najmniej

1 godzine.
ROWNOWA N QO R N K ©
°C 30 60 90 120 150 180 210 240 275

| Chiffres 1 2 3 4 5 6 7 | 8 | 9maxi|
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Przepis z drozdzami (w zaleznosci

Sktadniki:

* Maka 2 kg « Woda 1240 ml « S6l 40 g « 4 opakowania suszonych drozdzy piekarskich
Wymieszaj ciasto mikserem i pozwdl, aby ciasto wyrosto w piekarniku.

Procedura: Do receptur makaronu na bazie drozdzy. Wlej ciasto do odpornego naczynia
podgrzac, wyjac ruszty i postawi¢ naczynie na dnie.

Rozgrzej piekarnik z funkcja goracego powietrza do 40-50 ° C przez 5 minut.
Zatrzymaj piekarnik i pozostaw ciasto na 25-30 minut, wykorzystujac ciepto
resztkowe.
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BADANIA PRZYDATNOSCI FUNKCIONALNEJ
WEDLUG IEC 60350

*| -
ALIMENT Mode de | \iveay Accessoires °C | DUREE min. | PRECHAUF
cuisson FAGE
Sablés (8.4.1) @ 5 plat 45 mm 150 30-40 oui
Sablés (8.4.1) 5 plat 45 mm 150 25-35 oui
Sablés (8.4.1) 2+5 plat 45 mm + grille 150 25-45 oui
Sablés (8.4.1) 3 plat 45 mm 175 25-35 oui
Sablés (8.4.1) | @ | 2+5 plat 45 mm + grille | 160 30-40 oui
Petits cakes (8.4.2) Izl 5 plat 45 mm 170 25-35 oui
Petits cakes (8.4.2) 5 plat 45 mm 170 25-35 oui
Petits cakes (8.4.2) 2+5 plat 45 mm + grille 170 20-40 oui
Petits cakes (8.4.2) 3 plat 45 mm 170 25-35 oui
Petits cakes (8.4.2) 2+5 plat 45 mm + grille 170 25-35 oui
Gateau moelleuxsans 4 rille 150 30-40 oui
matiére grasse (8.5.1) 9
Gateau moelleux sans 4 rille 150 30-40 oui
matiere grasse (8.5.1) 9
Gateau moelleu sans — . ’
matiére grasse (8.5.1) 2+5 plat 45 mm + grille 150 30-40 oui
Géteau moelleux sans )
matiére grasse (8.5.1) 3 150 30-40 oul
Gateau moelleux sans . ’
matiére grasse (8.5.1) @ 2+5 plat 45 mm + grille 150 30-40 oui
Tourte aux pommes (8.5.2) EI 1 grille 170 90-120 oui
Tourte aux pommes (8.5.2) 1 grille 170 90-120 oui
Tourte aux pommes (8.5.2) 3 grille 180 90-120 oui
Surface gratinée (9.2.2) @ 5 grille 275 3-6 oui

* W zaleznosci od modelu

UWAGA: W przypadku gotowania na 2 poziomach naczynia mozna wyjmowa¢ w réznym

czasie.
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TABELA FUNKCJI COMBINED
AUTOMATYCZNY ZE SKOJARZENIEM PARY

_Pozycja Wyswietl w pro- jedzenie llos¢é wody do dodania
joysticka gramatorzer
: : kurczak 500 ml letniej wody na blasze uniwersalnej
: : kaczka 500 ml letniej wody na blasze uniwersalnej
,\‘? ) - e
“g PELEY
' 1 indyk 500 ml letniej wody na blasze uniwersalnej
: : Perliczka 800 ml letniej wody na blasze uniwersalnej
9 Cala ryba . . .
ood (duza) 500 ml letniej wody na blasze uniwersalnej
= [ (é?)::srl‘(,:)a 300 ml letniej wody na blasze uniwersalnej
A ps - —
H 1 Mata cata ryba | 300 ml letniej wody na blasze uniwersalnej
r: =-= n r: Filety rybne 300 ml letniej wody na blasze uniwersalnej
: : P leczona 500 ml letniej wody na blasze uniwersalnej
S wieprzowina

<9 Pieczona
Lad cielecina

500 ml letniej wody na blasze uniwersalnej

WAZNY
Miske ociekowa (z letnig woda) umiescic na dolnej potce, poziom 1, a potrawe do pieczenia

na poziomie 3.
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